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Program Regionalny

Zapytanie ofertowe nr 2/2019
z dnia 17 stycznia 2019r.

Centrum Ksztalcenia Zawodowego i Ustawicznego w Sosnowcu Kieruje zapytanie
ofertowe w zakresie zakupu i dostawy wyposazenia do pracowni technologii
gastronomicznej dla uczniéw/uczennic CKZiU w Sosnowcu w projekcie ,,Staze zawodowe
szansa na lepsza prace! Wiedza i praktyka kluczem do sukcesu!” realizowanym w ramach
Regionalnego Programu Operacyjnego Wojewodztwa Slaskiego na lata 2014 — 2020, Nr i
nazwa Osi priorytetowej: XI Wzmocnienie potencjalu edukacyjnego, Nr i nazwa
Dzialania dla Osi Priorytetowej: XI.11.2 Dostosowanie oferty ksztalcenia zawodowego do
potrzeb lokalnego rynku pracy — Kksztalcenie zawodowe uczniow, Nr i Nazwa
Poddzialania: XI1.11.2.1 Wsparcie szkolnictwa zawodowego - ZIT Subregionu
Centralnego (dalej: Projekt).

1. INFORMACJE OGOLNE O PROJEKCIE

Krotki opis Projektu:

Celem projektu jest polepszenie oferty ksztalcenia zawodowego i wzrost zatrudnienia
absolwentow poprzez organizacje kursow i szkolen dostosowanych do aktualnych potrzeb
rynku pracy, podniesienie oferty placowki poprzez dostosowanie sal i doposazenie pracowni
zawodowych w sprzet i materiaty dydaktyczne oraz wzrost umiejetnosci i kompetencji kadry
nauczycieli poprzez uczestnictwo w kursach i studiach podyplomowych.

Grupa docelowa (uczestnicy Projektu):

W Projekcie wezmie udziat 300 ucznidw/uczennic uczeszczajacych do szkét wehodzacych
w sktad CKZiU (Technikum nr 2 Architektoniczno — Budowlane, Technikum nr 4
Transportowe, Technikum nr 5 Samochodowo — Mechatroniczne, Technikum nr 6 Grafiki,
Logistyki i Srodowiska, Branzowa Szkota I Stopnia nr 2, Branzowa Szkota I Stopnia nr 3
Architektoniczno — Budowlana, Branzowa Szkota 1 Stopnia nr 7 Samochodowo -
Mechatroniczna, Branzowa Szkota 1 Stopnia w Sosnowcu) w tym 30 uczniéw/uczennic
posiadajacych  orzeczenie o potrzebie ksztalcenia specjalnego lub  orzeczenie
o niepelosprawnosci lub ucznidéw/uczennic pochodzacych ze Srodowiska zaniedbanego
spotecznie, rodzin zagrozonych ub6stwem oraz 16 nauczycieli CKZiU.

Czas trwania Projektu: wrzesien 2018 r. — pazdziernik 2020 r.

2. TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA

Postgpowanie prowadzone jest w oparciu o zasadg konkurencyjnosci zgodnie z Wytycznymi w
zakresie kwalifikowalnosci wydatkow w ramach Europejskiego Funduszu Rozwoju
Regionalnego, Europejskiego Funduszu Spolecznego oraz Funduszu Spdjnosci na lata
2014-2020 (dalej: Wytyczne)?!.

! Aktualne Wytyczne dostgpne na stronie rpo.slaskie.pl w zaktadce — Zapoznaj sie z prawem i dokumentami.



3. NAZWA (FIRMA) ORAZ ADRES ZAMAWIACEGO

Centrum Ksztalcenia Zawodowego i Ustawicznego, ul. Kilinskiego 25, 41-200 Sosnowiec.

4. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiot zamowienia:

1. Przedmiotem zamdwienia jest zakup i dostawa wyposazenia do pracowni technologii

gastronomicznej dla uczniow/uczennic CKZiU w Sosnowcu W projekcie ,,Staze
zawodowe szansa na lepsza pracg! Wiedza i1 praktyka kluczem do sukcesu!”
realizowanym w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Wojewodztwa
Slaskiego na lata 2014 — 2020.

Ze wzgledu na specyfike wyposazenia pracowni, przedmiot zamowienia zostat
podzielony na nastepujace czesci :

Zadanie | — Wyposazenie - sprzgt AGD

Zadanie Il - Wyposazenie - zastawa stotowa, szklana, noze, bielizna stotowa

Zadanie 11l — Wyposazenie - Garnki, rondle, patelnie, naczynia zaroodporne

Zadanie IV — Wyposazenie - Blachy, formy, tace, patery

Zadanie V — Wyposazenie - Przybory kuchenne, drobny sprz¢t kuchenny, deski, watki,

miski, pojemniki

Zadanie VI — Pozostaly sprzet i wyposazenie

Szczegolowy zakres przedmiotu zamowienia (parametry techniczne, iloSciowe

i inne wymagania)

Specyfikacja - Zadanie I - Wyposazenie - sprzet AGD :

L.p. Nazwa Szczegolowy Hos¢
sprzetu/pomocy Opis/
dydaktycznych Parametry
1. pralka Pralka wraz z oznakowaniem — klasa energetyczna:min A+++, 1 szt.
wsad min 7 kg, predko§¢ wirowania (obr/min): min 1000
2. chlodziarko- Klasa energetyczna min A+Pojemnos$¢ uzytkowa chtodziarki
zamrazarka Min.200 1 Pojemno$¢ uzytkowa zamrazarki min 90 1 2 szt.
3. Robot kuchenny silnik 0 mocy min 1000 W
wieloczynnoscio-wy Planetarny ruch mieszadet. Trzepaczka, Mieszadto typu K, 2 szt.
planetarny Ostona przeciwko chlapaniu, Hak do ciasta
4. Kuchnia elektryczna z Klasa energetyczna min A 2 szt.
piekarnikiem Napigcie zasilania 230VPojemno$¢ min 72 litry
Programator elektroniczny
5. Okap nierdzewny Okap centralny ze stal nierdzewnej stosowany w gastronomii 2 szt.
centralny 120x90x45 | wyposazony w tapacze thuszczu
6. Naswietlacz do jaj Urzadzenie wykonane ze stali nierdzewnej. Pojemno$¢ szuflady: 2 szt.
10 jaj.
7. Maszynka do Moc min 400 W Kolor obudowy srebrny Srednica otwordéw w
mielenia ze stali sitkach 4 mm, 7 mm sitko do maku 2 szt.
nierdzewnej
8. Maszynka r¢czna do maszynka do mielenia r¢czna.
mielenia migsa 1 szt.
9. Maszynka r¢czna do Do przygotowywania $wiezego makaronu(maksymalna 2 szt.
makaronu szerokos¢ ciasta 140 mm).
- Pokretlo regulacji grubosci ciasta w 7 krokach od 0,2 do 2,5
mm.
- Trzy walki/ostrza ze stopu aluminium: do watkowania ciasta,
makaronu tagliatelle i fettuccine.
10. Maszynka do Maszynka do mielenia bakalii. 1 szt.




mielenia bakalii

montowania do kazdego rodzaju stohu.

11. Mikser reczny mikser moc min 5S00W 3 szt.
12. Blender Moc silnika min 1000 W funkcje:
gastronomiczny krojenie, miksowanie, rozdrabnianie (siekanie), ubijanie piany 2 szt.
13. Sokowirdwka Moc min 500 W pojemnik na migzsz, pojemnik na sok, 1 szt.
popychacz
14. Szatkownica do Szatkownica wykonana ze stali nierdzewne;j 1 szt.
Warzyw i owocow i czarnego tworzywa ABS. Glowne ostrze tnace w ksztalcie
litery V, drugie karbowane, ostrza do krojenia w stupki julienne i
frytki: 6 19 mm
15. Wiréwka do sataty wirdwka do salaty 3 szt.
Z tworzyw sztucznego
16. Wyciskacz do cytryn Wyciskacz do cytryn ze stali nierdzewnej 3 szt.
17. Gofrownica Liczba i ksztatt gofrow 2 prostokaty
Moc min 1300 W Nieprzywieralna powloka ptytek 3 szt.
18 Opiekacz 3 wymienne pary ptytek grzejnych 3 szt.
z nieprzywierajaca powtoka (kanapki, gofry, grill kontaktowy)
moc min 1300 watoéw
19. | Kociotek elektryczny Pojemnos¢: min 10 litrow 1 szt.
Zakres temperatury: +35 do +95 °C
Napiecie: 230 V
Regulator ciepta
Pokrywa na zawiasach, wykonana ze stali nierdzewnej
20 Podgrzewacz do Podgrzewacz wykonany ze stali nierdzewnej, pokrywa otwie- 1 szt.

potraw

rana 90 stopni. uchwyty boczne do przenoszenia dlugosé: 600
mm

szerokos¢: 360 mm

wysoko$é: 380 mm

pojemnos$é: 9 1

Specyfikacja - Zadanie II — Wyposazenie - zastawa stolowa, szklana, noze, bielizna

stolowa :
L.p. Nazwa Szczegolowy Hos¢
sprzetu/pomocy Opis/
dydaktycznych Parametry
1. Zastawa stotowa Zastawa stotowa - serwis obiadowy (komplet, gtadka biata 3 komplety
porcelana bez wzoréw) na 12 osdéb
2. Szklanki - literatki szklanka literatkal 00ml 3 komplety
po 3 sztuki
3. Szkto Kieliszki: coctailowe, soury, flipy, cobblerry,crust, likier, wino 10
w komplecie (r6zne rodzaje), szklaneczki (r6zne rodzaje), czarki. kompletow
4. Noze kuchenne ze Noze wykonane z jednego kawatka stali nierdzewnej 3CR13. 3
stali kutej Uchwyt ze stali nierdzewnej 410 z powloka gumowana. zestawy
W rozwijanym Widelec do migsa 320 mm
pokrowcu - zestaw Ostrzatka 340 mm
9 elementowy N6z Santoku 336 mm
N6z kucharski 370 mm
N6z kucharski 333 mm
Noz do szynki 331 mm
N6z do chleba 333 mm
N6z do oddzielania kosci 285 mm
N6z do obierania 193 mm
5. Noze do dekoracji | N6z dekoracyjny do kulek, karbowany (pojedynczy), ndz do kulek, 2
- N6z dekoracyjny do twistow, n6z dekoracyjny do cytrusow, zestawy
- zestaw 10 dekoracyjny kanatowy, wydrazacz do jabtek, ndz dekoracyjny;
elementowy Noze wykonane ze stali nierdzewne;j - raczka
z tworzywa sztucznego
6. Bielizna stotowa komplet obrus6w(140x 180) z naktadkami (45 x 140) w kolorach 5
bordo, czarny, biaty, kompletow
7. Skirting — falbana do wymiary 73/410cm, kolor granatowy, upiecie kontrafatda 3
stolow — 410 cm sztuki




8. serwetki serwetka bankietowa. Sktad: 100% bawelna. Rozmiar 35x35 10
bawelniane biale Sztuk

9. obrusy biate obrusy biate plamoodporne wymiary 140x180 10
. sztuk

10. Scierki Scierka 100%bawelna 15
Sztuk

Specyfikacja - Zadanie III — Wyposazenie - Garnki, rondle, patelnie, naczynia
zaroodporne :

L.p. Nazwa Szczegolowy Hos¢
sprzetu/pomocy Opis/
dydaktycznych Parametry
1. Garnki z pokrywami Garnki z pokrywami wykonane ze stali nierdzewnej ASI304, 2
18/10 matowe/satynowe, z uchwytami nienagrzewajacymi sig. sztuki
2 Rondle Rondle z pokrywami wykonane ze stali nierdzewnej ASI304, 3
z pokrywami 18/10 matowe/satynowe, sztuki
z uchwytami nienagrzewajacymi si¢
3. garnek do gotowania | garnek ze stali nierdzewnej, pojemno$¢ min 31, sito, pokrywka 3
makaronu spaghetti z ze stali nierdzewnej sztuki
sitem
i pokrywa
4 garnek do gotowania | Wykonany ze stali nierdzewnej garnek do ryb posiada wkladke 2
ryb do gotowania ryb oraz pokrywke, dlugos¢: min. 450 mm szt.
szeroko$¢: min. 150 mm
wysoko$¢: min. 100 mm
5. Garnek do gotowania Moc min [W] 300 2
ryzu Nozki antyposlizgowe, Odlaczany przewod zasilajacy, Szklana szt.
pokrywa, Wyjmowana misa pokryta powtoka nieprzywierajaca
6. Garnek do mleka Pojemnos$¢ min 1,7 1, garnek ze stali nierdzewnej, raczka 2
nienagrzewajaca szt.
7. Patelnie - komplet Patelnie z grubego aluminium z powtoka nieprzywierajaca z 2
uchwytem nienagrzewajacym si¢ (Srednica 240mm, $rednica komplety
280mm, $rednica 320mm, do nale$nikéw, do ryb, do jaj,
grillowa)
8. Patelnie z powloka Patelnie z powtokg nanoceramiczng $rednica 240mm i 150 mm 3
nanoceramiczng Komplety
9. Naczynia Komplet naczyn zaroodpornych : 1
zaroodporne okragte 21, owalne, prostokatne Komplet
Brytfanna do Pojemno$¢ min 7 max 9,0 | Materiat : Stal nierdzewna 1
10. | pieczenia z pokrywka szt.
Specyfikacja - Zadanie IV — Wyposazenie - Blachy, formy, tace, patery :
L.p. Nazwa Szczegolowy Oferowany przedmiot Hosé
sprzetu/pomocy Opis/ zamoéwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
1. Taca kelnerska Taca prostokatna, 3
antyposlizgowa, dlugosé¢: sztuki
min. 330 mm
szeroko$¢: min. 430 mm
2. Blachy Stalowa blacha do 3
(ocynkowane); formy pieczenia, ukos$ne komplety
do pieczenia krawedzie 600x400 mm




Formy do pieczenia

(silikonowe)

Forma silikonowa
do monoporcji
SR. 75 MM H 37,5 MM
Certyfikat zgodnos$ci z
wymaganiami UE
dotyczacymi kontaktu z
Zywnoscia

1 szt.

Formy do pieczenia

(silikonowe)

Forma silikonowa
do monoporcji
SR. 61 mm
H 30 mm
Certyfikat zgodnosci z
wymaganiami UE
dotyczacymi kontaktu z
Zywnoscia

1 szt.

Formy do pieczenia

(silikonowe)

Formy silikonowe do
monoporcji

- zestaw sktadajacy sie

z dwoch form
o $rednicy 50 mm i 40 mm
Certyfikat zgodnosci z
wymaganiami UE

dotyczacymi kontaktu z

Zywnoscia

1 zestaw

Formy do pieczenia
ceramiczne - kokilki

wysoko$é: 48 mm
odporno$¢ termiczna do
300 stopni Celsjusza
$rednica: 90 mm

15 szt.

Foremki do
bankietowek +
wykrawaczki

pierscien cukierniczo-
kucharski o $rednicy 60
mm (sktadajacy si¢ z 12
szt.)

3
komplety

Patera do ciast
1 OWOCOW

patera do ciast i owocOw
ze szkla

3 szt.

Specyfikacja - Zadanie V — Wyposazenie - Przybory kuchenne, drobny sprzet kuchenny,

deski, walki, miski, pojemniki :

L.p. Nazwa Szczegoélowy Hos¢
sprzetu/pomocy Opis/
dydaktycznych Parametry
1. Przybory Thuczek/ubijak do ziemniakow, chochelka, szczypce, tyzka, topatka 2
kuchenne - 8 do nale$nikow, tyzka cedzakowa, ubijak, dtugi widelec. Wykonane komplety
elementow z nylonu wzmocnionego widknem szklanym
2. Otwieracz do otwieracz do puszek rgczny 3 szt.
puszek
3 Dziadek do Dziadek do orzechéw wloskich 3
orzechow szt.
4. Praska do czosnku praska do czosnku ze stali nierdzewne;j 3
Szt.
5 Makutra Naczynie od wewnatrz ma porowata, niepokryta szkliwem 3
powierzchnig szt.
z rowkami; pojemnosc 5 1
6. Mozdzierz mozdzierz kamienny z ttuczkiem 3 szt.
7. Deski do krojenia Deska wykonana z polietylenu HDPE. Zgodna z normami 1
HACCEP. Dtugos¢ : 500 mm komplet
szerokosc¢ : 380 mm kolor : z6lty, czerwony, zielony, brazowy,
biaty, niebieski
8. Drobny sprzet Tarka 4-stronna wykonana ze stali nierdzewnej, thuczek metalowy 2
kuchenny ze stali do migsa, radetko do pizzy, radetko do ciasta, ubijaki i praski do komplety
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nierdzewnej:
thuczki, tarki,
radetko
rolki ,fopatki,
ubijaki, praski do

ziemniakow, tyzki cedzakowe, szpatutki cukiernicze, worki
silikonowe cukiernicze

ziemniakow,
pedzelki,
szpatutki, worki
cukiernicze
9. Drobny drewniany | Drobny drewniany sprzet kuchenny : tyzki, topatki, patki, widelce, 3 komplety
sprzet kuchenny matewki
10. Stojak metalowy Wykonany ze stali nierdzewnej, stojak na szes¢ desek do krojenia. 1 szt.
na deski Szerokos¢: 300 mm,
Wysoko$¢: 240 mm.
11. Stolnica Dhugo$¢ 52,0 cm 3 szt.
drewniana z Szerokos¢ catkowita 72,0 cm . Stolnica z drewna
rantem
12. Walki do ciasta walki do ciasta z ruchomymi raczkami 5 szt.
13. Watek do idealnie gladki walek plastikowy o statym przekroju 2 szt.
naktadania masy
cukrowej
14. Watek watek marmurowy 1
marmurowy do masy cukrowej szt.
15. | Pedzle cukiernicze 3-czgéciowy zestaw pedzli cukierniczch z wiosia naturalnego 3
zestawy
16. | Worki cukiernicze Worek silikonowy do dekoracji/szprycowania 35 cm 10 szt.
silikonowe
17. Tylki cukiernicze | Karbowane koncoéwki do rekawow, wykonane ze stali nierdzewne;. 3
metalowe Srednica koncowek: 6-8-10-12-14-16-18 mm. zestawy
W blistrze od 15 szt.
18. Reczny Przesiewak do produktéw sypkich np. maki, cukru, kakao itp. 3
przesiewacz do Wykonany z wysokiej jakoS$ci stali nierdzewne;j szt.
maki w obudowie, Wygodny mechanizm przesiewania za pomoca naciskania raczki
ze stali
nierdzewnej
19. Miski ze stali Miski ze stali nierdzewnej ( poj. 1 dm3, 1,5 dm3, 2,5 dm3) 3
nierdzewnej komplety
20. Pojemnik do Pojemnik z bialego polipropylenu o wytrzymatosci na temperatury 1
przechowywania od -30 do +60 stopni Celsjusza. Pojemnos¢: 11, 1,5 1, 21 (kpl- 3 komplet
Surowcow z szt.)
tworzywa
21. Pojemnik do stoiki o ré6znych pojemnosciach (kpl-6 szt.) 3
przechowywania komplety
surowcow ze szkla
22. | Zestaw przyborow Tarka wykonana ze stali nierdzewnej, raczka 3
kuchennych z polipropylenu, ekstremalnie ostra -Tarka, oczka bardzo drobne - komplety
Tarka szeroka, oczka ptatki;
Lopatka do sera 205 mm
23. kuchenne obierak do warzyw, seperator do jaj ze stali nierdzewnej, krajalnica 3
narzedzia z reczna do jaj komplety
ostrzem ze stali
nierdzewnej:
obieraki, krojenie
jaj, separowanie
biatka
24, Przybory Szczypce do serwowania wykonane ze stali nierdzewnej dlugos¢: 3
kuchenne do 240 mm; Szczypce uniwersalne wykonane ze stali nierdzewne;. komplety

serwowania ze
stali nierdzewne;j:
szczypce — roézne

Raczka powlekana tworzywem z PVC w kolorze czarnym,;
szczypce uniwersalne (kpl.3 szt)




rodzaje

25. Zestaw do Czteroelementowy zestaw do przypraw zawierajacy solniczke, 3
przypraw (szkto / pieprzniczke oraz dwie karafki na przyprawy plynne. zestawy
stali nierdzewna)

26. Zestaw lupkowy Obrotowa ptyta tupkowa - 1 szt. 2

do prezentacji Noze do sera - 3 szt. zestawy
Tabliczki - 3 szt.
Stojaki na tabliczki-3szt.

27. Zestaw noze, widelce, tyzki, tyzeczki, widelczyki do ciast, nozyce do 3
uzupelniajacy ze drobiu (min 31 elementow) zestawy
stali nierdzewnej

noze ,widelce,
tyzki, nozyce,
spinki
Specyfikacja - Zadanie VI — Pozostaly sprzet i wyposazenie :

L.p. Nazwa Szczegolowy Hos¢
sprzetu/pomocy Opis/
dydaktycznych Parametry

1. Waga kuchenna waga elektroniczna 3 szt.
gastronomiczna

2. Termometr z sonda Wodoszczelny. 3 szt.

Zakres pomiaru od -50 do +300 stopni Celsjusza.
3. Termometr Termometr elektroniczny kuchenny 3 szt.
elektroniczny

4. Termometr do Zakres temperatury od -50°C do +50°C 3 szt.

lodéwki

5. Kalkulator kalkulator prosty 3 szt.

6. Miarka z Miarka z polipropylenu z podziatka 1 1 3 szt.

polipropylenu z
podziatka

7. St6t centralny bez stot centralny bez potki wykonany ze stali nierdzewnej, 4 szt.

potki szer:800- wnetrze blatu wzmocnione ptyta laminowana wodoodporna,
1900mm |
¢:800mm
8. Porcjonery ze stali Gatkownica o $rednicy 48 mm, 1/36 1 3 szt.
nierdzewnej
4. Wykonawca zobowigzany jest do dostarczenia przedmiotu zamowienia na wiasny koszt,
w ilo$ciach 1 wg zestawienia podanego w szczegdlowym opisie przedmiotu zamowienia.
Sprzety 1 wyposazenie stanowigce przedmiot zamdowienia winny by¢ fabrycznie nowe,
wolne od wad prawnych i fizycznych i gotowe po zainstalowaniu do eksploatacji bez
zadnych dodatkowych zakupdéw i inwestycji oraz zgodne z zaleceniami, normami
1 obowigzujacymi wymaganiami techniczno-eksploatacyjnymi obowigzujagcymi na
terenie Rzeczypospolitej Polskiej. Wykonawca musi zaoferowac przedmiot zamdowienia
zgodny z wymogami Zamawiajgcego okreslonymi w zapytaniu ofertowym oraz
zatgcznikach do zapytania.
5. Jezeli w ktorejkolwiek czesci dokumentacji do opisu przedmiotu zamdéwienia uzyto

znakow towarowych, patentow lub pochodzenia, zrodia lub szczegdlnego procesu,
ktory charakteryzuje produkty dostarczane przez konkretnego Wykonawce, jezeli
mogloby to doprowadzi¢ do uprzywilejowania lub wyeliminowania niektorych
Wykonawcow lub produktéw, to Zamawiajacy w kazdym takim przypadku dopuszcza
rozwigzanie (materiaty, urzadzenia, czesci, podzespoty itp.) ,,roOwnowazne” zgodne
z danymi technicznymi i parametrami zawartymi w dokumentacji. Jako rozwigzania
rOwnowazne, nalezy rozumie¢ rozwigzania charakteryzujgce si¢ parametrami nie
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gorszymi od wymaganych, a znajdujacych si¢ w dokumentacji. Jezeli w swojej ofercie,
kalkulacji ceny oferty Wykonawca zaproponuje dla w/w wskazania rozwigzania
rownowazne, to Wykonawca, jest obowigzany wykazaé, ze oferowane przez niego
dostawy/ustugi spetniajag wymagania okreslone przez Zamawiajacego.

6. Dostarczone  wyposazenie  pracowni  zawodowe] musi  by¢  zgodne
z wymaganiami okre§lonymi w opracowanym przez MEN dokumencie —
Rekomendowane wyposazenie pracowni i warsztatow szkolnych dla zawodu kucharz
opracowane na potrzeby Regionalnych Programow Operacyjnych na lata 2014 — 2020.

7. Zamawiajacy wymaga, aby Wykonawca na przedmiot zamdéwienia udzielit gwarancji
na dostarczony sprzet, zgodnie z gwarancjg udzielong przez producenta. Bieg terminu
obowigzywania gwarancji rozpoczyna z dniem potwierdzenia przez Zamawiajacego
odbioru przedmiotu umowy.

Zamawiajacy nie przewiduje dodatkowego wynagrodzenia, poza okreslonym
w umowie, za realizacje¢ uprawnien z tytutu gwarancji.

1. Wspélny stownik zaméwien (CPV):
Podstawowy kod CPV :

39220000-0- Sprzet kuchenny, artykuty gospodarstwa domowego 1 artykuty domowe oraz
artykuty cateringowe
Pozostate kody CPV :

39700000-9 — Sprzet gospodarstwa domowego

39710000-2 — Elektryczny sprzet gospodarstwa domowego
39720000-5 — Sprzet gospodarstwa domowego inny niz elektryczny
39221000-7 — Sprzet kuchenny

39314000-6 — Przemystowy sprzet kuchenny

39300000-5 - Rozny sprzet

39162110-9 - Sprzet dydaktyczny

5. TERMIN I MIEJSCE WYKONANIA ZAMOWIENIA

I. Termin wykonania zamoéwienia:

Maksymalny termin wykonania zamowienia wynosi 21 dni kalendarzowych od daty podpisania
umowy. Z uwagi na to, iz termin wykonania stanowi kryterium oceny ofert realizacja nastapi
zgodnie ze zlozong ofertg nie pdzniej jednak niz 21 dni od dnia podpisania umowy

Przez " dni kalendarzowe" Zamawiajqcy rozumie wszystkie dni tygodnia, czyli od poniedziatku do
niedzieli. Dniem kalendarzowym dla Zamawiajgcego sq takze wszelkie Swieta panstwowe
i koscielne.

II. Miejsce realizacji zamowienia: Centrum Ksztalcenia Zawodowego i Ustawicznego,
Branzowa Szkola I Stopnia, ul. Szymanowskiego 3b , 41-219 Sosnowiec



6. WARUNKI UDZIALU W POSTEPOWANIU ORAZ OPIS SPOSOBU
DOKONYWANIA OCENY SPEENIANIA TYCH WARUNKOW

1. O udzielenie zamowienia mogg ubiegac si¢ Wykonawcy, ktorzy spetniajg warunki:

a) posiadaja uprawnienia do wykonywania okre$lonej dziatalnosci lub czynnosci, jesli przepisy
prawa naktadajg obowigzek ich posiadania:

Zamawiajqgcy uzna warunek za spetniony, jesli Wykonawca przedstawi aktualny odpis z wlasciwego
rejestru lub centralnej ewidencji i informacji o dziatalnosci gospodarczej, wystawiony nie wczesniej niz
3 miesiecy przed uptywem terminu sktadania ofert.

b) dysponuja odpowiednim potencjatem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonania
zamoOwienia

Ocena spetnienia warunku bedzie dokonana na podstawie oswiadczenia

(Zatacznik nr 2 do zapytania ofertowego).

C) znajdujg si¢ w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniajacej wykonanie zamowienia
Ocena spetnienia warunku bedzie dokonana na podstawie oswiadczenia
(Zatacznik nr 2 do zapytania ofertowego)

d) nie podlegaja wykluczeniu zgodnie z Wytycznymi — tj. nie sg osobowo lub kapitalowo
powiazani z Zamawiajacym.

Ocena spetnienia warunku bedzie dokonana na podstawie oswiadczenia

(Zatgcznika nr 2 do zapytania ofertowego)

Przez powigzanie kapitatowe lub osobowe rozumie si¢ wzajemne powiqzania miedzy beneficjentem lub osobami
upowaznionymi do zaciggania zobowiqzan w imieniu beneficjenta lub osobami wykonujgcymi w imieniu
beneficjenta czynnosci zwiqzane z przygotowaniem | przeprowadzeniem procedury wyboru wykonawcy
a Wykonawcq, polegajgce w szczegdlnosci na:

a) uczestniczeniu w spoltce jako wspolnik spotki cywilnej lub spotki osobowey,

b) posiadaniu co najmniej 10 % udziatow lub akcji,

¢) pelnieniu funkcji cztonka organu nadzorczego lub zarzqdzajgcego, prokurenta, petnomocnika,

d) pozostawaniu w zwigzku maizenskim, w stosunku pokrewienstwa Ilub powinowactwa w linii prostej,
pokrewienstwa drugiego stopnia lub powinowactwa drugiego stopnia w linii bocznej lub w stosunku
przysposobienia, opieki lub kurateli.

2. Ocena speiniania w/w warunkow udzialu w postgpowaniu dokonywana bedzie
w oparciu o dokumenty, w tym o$wiadczenia, ztozone w niniejszym postgpowaniu metoda
warunku granicznego — spetnia/nie spetnia.

3. Oferty Oferentéw, ktérzy nie spetniajg tagcznie powyzszych warunkéw zostang odrzucone
1 nie beda podlegaty ocenie.

7. WYKAZ OSWIADCZEN LUB DOKUMENTOW. JAKIE MAJA DOSTARCZYC
OFERENCI W CELU POTWIERDZENIA SPEENIANIA WARUNKOW UDZIALU
W POSTEPOWANIU

W celu wykazania spetnienia warunkow udziatu w postgpowaniu Oferent obowigzany jest
dotaczy¢ do oferty nastepujace dokumenty (w formie oryginatu lub kserokopii potwierdzonej
za zgodnos¢ z oryginalem przez Oferenta):

1. Wypekliony formularz ofertowy, zawierajacy specyfikacje przedmiotu zamowienia —
w zakresie :
Zadania 1 - wedlug wzoru stanowiacego Zalacznik nr 1 A do Zapytania ofertowego
i/lub
Zadania 2 — wedlug wzoru stanowigcego Zalacznik nr 1 B do Zapytania ofertowego



gggania 3 — wedlug wzoru stanowigcego Zalaceznik nr 1 C do Zapytania ofertowego
TQL;Zania 4 — wedlug wzoru stanowigcego Zalacznik nr 1 D do Zapytania ofertowego
gggania 5 — wedlug wzoru stanowigcego Zalacznik nr 1 E do Zapytania ofertowego
glalljgania 6 — wedlug wzoru stanowigcego Zalacznik nr 1 F do Zapytania ofertowego

. Aktualny odpis z wlasciwego rejestru lub z centralnej ewidencji i informacji o dzialal-
nosci gospodarczej, wystawiony nie wczesniej niz 3 miesigce przed uplywem terminu
sktadania ofert.

Oswiadczenie Wykonawcy o spelnieniu warunkéw udzialu w postepowaniu (stano-
wigcy Zalaceznik nr 2 do Zapytania ofertowego).

8. INFORMACJE O SPOSOBIE POROZUMIEWANIA SIE ZAMAWIAJACEGO
Z WYKONAWCAMI ORAZ PRZEKAZYWANIA OSWIADCZEN LUB
DOKUMENTOW, A TAKZE WSKAZANIE OSOB UPRAWNIONYCH DO
POROZUMIEWANIA SIE Z WYKONAWCAMI

1. Wszelkich  informacji  zwigzanych  z  niniejszym  zapytaniem  udziela:

Pani Ewa Bartosinska, e-mail: ewa.bartosinska@ckziu25.sosnowiec.pl, nrtel.: 32 2660734

9. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY

1. Oferent moze ztozy¢ tylko jedna oferte.

Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci sktadania ofert wariantowych.

3. Zamawiajacy dopuszcza mozliwos¢ sktadania ofert czgsciowych na poszczegodlne

Zadania (tj. Zadanie I i/lub Zadanie 11, i/lub Zadanie I11, i/lub Zadanie IV, i/lub Zadanie

V, i/lub Zadanie VI).

Wykonawca sktada ofert¢ zgodnie z wymaganiami zapytania ofertowego.

5. Oferta winna by¢ ztozona na formularzu ofertowym stanowigcym w odniesieniu do:
Zadania | - Zatacznik nr 1A do zapytania ofertowego;

Zadania Il - Zatacznik nr 1B do zapytania ofertowego;
Zadania Il - Zatagcznik nr 1C do zapytania ofertowego;
Zadania IV - Zatacznik nr 1D do zapytania ofertowego;
Zadania V - Zalacznik nr 1E do zapytania ofertowego;
Zadania VI - Zatacznik nr 1F do zapytania ofertowego.

6. Oferta musi by¢ sporzadzona czytelnie, w formie pisemnej i podpisana przez
Wykonawce lub osobe upowaznig z dolagczonym pelnomocnictwem oraz z pieczatka
0golng.

7. Kazda strona oferty i zatacznikow musi zosta¢ ponumerowana i parafowana przez
Wykonawcg.

8. Oferta i wszystkie zataczniki musza by¢ ze sobg spiete.

Kopie dokumentow Wykonawca musi potwierdzi¢ za zgodnos$¢ z oryginatem.

10. Oferty niekompletne (niespelniajace powyzszych wymagan) nie beda rozpatrywane
(zostang przez Zamawiajgcego odrzucone).

11. Oferta 1 wszystkie zatgczniki powinny zosta¢ ztozone Zamawiajacemu w zamknigtej
kopercie. Koperta powinna zosta¢ opatrzona dopiskiem
ZAKUP | DOSTAWA WYPOSAZENIA DO PRACOWNI TECHNOLOGII
GASTRONOMICZNEJ dla uczniow/uczennic CKZIU w Sosnowcu - zapytanie
ofertowe nr 2/2019 w projekcie ,,Staze zawodowe szansg na lepszg prace! Wiedza
i praktyka kluczem do sukcesu!” w ramach RPO WSL na lata 2014-2020 (EFS).

12. Oferent ponosi koszty przygotowania i ztozenia oferty we wlasnym zakresie.

N
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10. MIEJSCE ORAZ TERMIN SKEADANIA OFERT, ZWIAZANIA OFERTA

1. Oferty nalezy sktada¢ do dnia 28.01.2019r. w formie papierowej (osobiscie/za
posrednictwem 0s6b trzecich, w tym jednego z operatorow pocztowych) pod adresem:
41-200 Sosnowiec, ul. Kilinskiego 31, sekretariat dyrektora (pokoj nr 59, na parterze) czynny
w dni powszednie w godzinach od 7.30 do 15.30.

2. Decydujace znaczenie dla oceny zachowania terminu, o ktérym mowa w ust. 1 powyzej, ma
data i godzina wplywu oferty do Zamawiajacego, a nie data jej wystania. Oferty ztozone po
wskazanym przez Zamawiajgcego terminie nie be¢da rozpatrywane (zostang przez
Zamawiajacego odrzucone).

3. Wykonawca moze przed uptywem terminu sktadania ofert zmieni¢ lub wycofa¢ swoja oferte.
4. WWykonawca pozostaje zwigzany oferta przez okres 30 dni. Bieg terminu zwigzania oferta
rozpoczyna si¢ wraz z uptywem terminu sktadania ofert.

11. OPIS SPOSOBU OBLICZENIA CENY

1. Ceng za wykonanie przedmiotu zamdéwienia nalezy przedstawi¢ na formularzu ofertowym
stanowigcym — W odniesieniu do :

Zadania | — Zatacznik 1A do zapytania ofertowego;
Zadania Il — Zalacznik 1B do zapytania ofertowego;
Zadania Il — Zatacznik 1C do zapytania ofertowego;
Zadania IV — Zatacznik 1D do zapytania ofertowego;
Zadania V — Zalacznik 1E do zapytania ofertowego;
Zadania VI — Zatacznik 1F do zapytania ofertowego.

2. W ofercie nalezy wskaza¢ cen¢ jednostkowa netto, cene jednostkowa brutto danego
asortymentu przedmiotu zamowienia Oraz taczng warto$¢ netto oraz brutto calego
zamoOwienia.

3. Na etapie oceny ofert Zamawiajacy bierze pod uwage ceng brutto kazdej z szesciu czesci
zamoOwienia oddzielnie.

4. Kwota podana w ofercie powinna by¢ wyrazona w ztotych polskich, z doktadnoscig do
dwoch miejsc po przecinku.

5. Podana przez Oferenta w ofercie cena jednostkowa brutto danego asortymentu przedmiotu
zamoOwienia Oraz aczna warto$¢ brutto calego zamowienia musi uwzgledniaé wszystkie
daniny publicznoprawne (tj. ZUS, podatki) wraz z narzutami Zamawiajacego, podatek
VAT (jezeli dotyczy).

6. Cena jednostkowa brutto danego asortymentu przedmiotu zamowienia oraz tgczna wartos¢
brutto catego zamowienia podana przez wytonionego Oferenta w formularzu ofertowym
(w odniesieniu do poszczegodlnych cze$ci zamoOwienia - zatgczniki 1A, 1B, 1C, 1D, 1E, 1F
do zapytania ofertowego) bedzie obowigzywata w calym okresie realizacji umowy i nie
bedzie podlegata zwigkszeniu w okresie jej obowigzywania.

7. Zamawiajacy dopuszcza mozliwo$¢ odrzucenia ofert, ktorych taczna warto$é brutto catego
zamoOwienia bedzie przekraczata kwote jaka dysponuje Zamawiajacy zgodnie
z wnioskiem o dofinansowanie.
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12. OPIS KRYTERIOW, KTORYMI ZAMAWIAJACY BEDZIE SIE KIEROWAL
PRZY WYBORZE OFERTY WRAZ Z PODANIEM ZNACZENIA TYCH
KRYTERIOW I SPOSOBU OCENY OFERT

1. Przy dokonywaniu wyboru najkorzystniejszej oferty Zamawiajacy kierowaé si¢ bedzie
nastepujacymi kryteriami:

W odniesieniu do Zadania | :
a) Cena — 80 % max. ilosci punktow,

b) Termin dostawy — 20 % max. ilo$ci punktdw,
Razem: 100%

W odniesieniu do Zadania Il :
a) Cena — 80 % max. ilosci punktow,

b) Termin dostawy — 20 % max. ilo$ci punktdw,
Razem: 100%

W odniesieniu do Zadania Il :
a) Cena — 80 % max. ilo$ci punktow,

b) Termin dostawy — 20 % max. ilo$ci punktow,
Razem: 100%

W odniesieniu do Zadania 1V :
a) Cena — 80 % max. ilosci punktow,

b) Termin dostawy — 20 % max. ilo$ci punktow,
Razem: 100%

W odniesieniu do Zadania V :
a) Cena — 80 % max. ilosci punktow,

b) Termin dostawy — 20 % max. ilosci punktow,
Razem: 100%

W odniesieniu do Zadania VI :
a) Cena — 80 % max. ilosci punktow,

b) Termin dostawy — 20 % max. ilosci punktow,
Razem: 100%

2. Opis sposobu kryterium oceny ofert:

W odniesieniu do Zadania | :

a) Kryterium ceny oferty bedzie rozpatrywane na podstawie ceny oferty podanej przez
Wykonawce na formularzu ofertowym, stanowigcym Zatacznik nr 1A do Zapytania
ofertowego. Punkty za kryterium ceny oferty oblicza si¢ wg ponizszego wzoru:

Warto$¢ punktowa = (cena najnizsza sposrod zlozonych ofert/cena oferty badanej)
x 100 pkt x 0,80
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Uzyskana z wyliczenia ilo$¢ punktow zostanie ostatecznie ustalona z doktadnoscia do
drugiego miejsca po przecinku.
W tym kryterium oferta moze uzyska¢ maksymalnie 80 punktéw.

b) Kryterium terminu dostawy — oferta bedzie oceniona na podstawie terminu dostawy
zamOwienia podanego przez Wykonawce na formularzu ofertowym. Do wyliczen
zostanie przyjeta nastepujaca punktacja :

- termin dostawy do 7 dni kalendarzowych od daty podpisania umowy - 20 pkt.
- termin dostawy od 8 do 15 dni kalendarzowych od daty podpisania umowy - 10 pkt.
- termin dostawy od 16 do 21 dni kalendarzowych od daty podpisania umowy - 0 pkt.

W tym kryterium oferta moze uzyskaé¢ maksymalnie 20 punktow.

Uwaga:
- Jezeli Wykonawca zaoferuje termin wykonania danej Czgsci zamowienia diuzszy niz 21 dni kalendarzo-
wych - to jego oferta zostanie odrzucona.
Jezeli Wykonawca nie poda terminu wykonania zamowienia - to jego oferta zostanie odrzucona.

Jezeli Wykonawca zaoferuje termin wykonania zamowienia krotszy niz 7 dni kalendarzowych do oceny
ofert Zamawiajqcy przyjmie wartos¢ 7 dni, natomiast do umowy zostanie przyjety okres zadeklarowany
przez Wykonawce w ofercie.

Przez " dni kalendarzowe" Zamawiajgcy rozumie wszystkie dni tygodnia, czyli od poniedziatku
do niedzieli. Dniem kalendarzowym dla Zamawiajgcego sq takze wszelkie Swigta panstwowe
i koscielne.

3. Suma punktdéw przyznana poszczegdlnym ofertom zostanie wyliczona, wg nastgpujacego
wzoru:
P=C+TD
gdzie:
P —liczba punktow ogotem (max 100 pkt.)
C — liczba punktow w kryterium cena (max 80 pkt.)
TD - liczba punktow w Kryterium terminu dostawy zamowienia (max 20 pkt.)

4. Przyznane ofercie przez oceniajagcych w poszczegdlnych kryteriach punkty zostang
zsumowane. Oferta, ktora uzyska najwyzszg ilo$¢ punktéw zostanie uznana za najkorzystniej-

SZ3.

W odniesieniu do Zadania Il :

a) Kryterium ceny oferty bedzie rozpatrywane na podstawie ceny oferty podanej przez
Wykonawce na formularzu ofertowym, stanowigcym Zatgcznik nr 1B do Zapytania
ofertowego. Punkty za kryterium ceny oferty oblicza si¢ wg ponizszego wzoru:

Warto$¢ punktowa = (cena najnizsza sposrod zlozonych ofert/cena oferty badanej)
x 100 pkt x 0,80

Uzyskana z wyliczenia ilo$¢ punktow zostanie ostatecznie ustalona z dokladnoscig do
drugiego miejsca po przecinku.
W tym kryterium oferta moze uzyska¢ maksymalnie 80 punktow.

b) Kryterium terminu dostawy — oferta bedzie oceniona na podstawie terminu dostawy
zamoOwienia podanego przez Wykonawce na formularzu ofertowym. Do wyliczen
zostanie przyjeta nastepujaca punktacja :

- termin dostawy do 7 dni kalendarzowych od daty podpisania umowy - 20 pkt.

- termin dostawy od 8 do 15 dni kalendarzowych od daty podpisania umowy - 10 pkt.

- termin dostawy od 16 do 21 dni kalendarzowych od daty podpisania umowy - 0 pkt.
W tym kryterium oferta moze uzyska¢ maksymalnie 20 punktow.
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Uwaga:

- Jezeli Wykonawca zaoferuje termin wykonania danej Czesci zamowienia diuzszy niz 21 dni kalendarzo-
wych - to jego oferta zostanie odrzucona.

- Jezeli Wykonawca nie poda terminu wykonania zamowienia - to jego oferta zostanie odrzucona.

- Jezeli Wykonawca zaoferuje termin wykonania zamowienia krotszy niz 7 dni kalendarzowych do oceny
ofert Zamawiajqcy przyjmie wartos¢ 7 dni, natomiast do umowy zostanie przyjety okres zadeklarowany
przez Wykonawce w ofercie.

Przez " dni kalendarzowe" Zamawiajqcy rozumie wszystkie dni tygodnia, czyli od poniedziatku
do niedzieli. Dniem kalendarzowym dla Zamawiajgcego sq takze wszelkie Swieta panstwowe
i koscielne.

3. Suma punktéw przyznana poszczegdlnym ofertom zostanie wyliczona, wg nastgpujacego
WZzoru:
P=C+TD
gdzie:
P — liczba punktow ogoétem (max 100 pkt.)
C — liczba punktow w Kryterium cena (max 80 pkt.)
TD — liczba punktow w Kryterium terminu dostawy zaméwienia (max 20 pkt.)

4. Przyznane ofercie przez oceniajacych w poszczegélnych kryteriach punkty zostang

zsumowane. Oferta, ktora uzyska najwyzsza ilos¢ punktow zostanie uznana za najkorzystniej-
sz3.

W odniesieniu do Zadania 11 :

a) Kryterium ceny oferty bedzie rozpatrywane na podstawie ceny oferty podanej przez
Wykonawce na formularzu ofertowym, stanowigcym Zatacznik nr 1C do Zapytania
ofertowego. Punkty za kryterium ceny oferty oblicza si¢ wg ponizszego wzoru:

Warto$¢ punktowa = (cena najnizsza sposrod zlozonych ofert/cena oferty badanej)
x 100 pkt x 0,80
Uzyskana z wyliczenia ilos¢ punktow zostanie ostatecznie ustalona z dokladnoscig do
drugiego miejsca po przecinku.

W tym kryterium oferta moze uzyska¢ maksymalnie 80 punktow.

b) Kryterium terminu dostawy — oferta b¢dzie oceniona na podstawie terminu dostawy

zamoOwienia podanego przez Wykonawce na formularzu ofertowym. Do wyliczen
zostanie przyjeta nastepujaca punktacja :

- termin dostawy do 7 dni kalendarzowych od daty podpisania umowy - 20 pkt.
- termin dostawy od 8 do 15 dni kalendarzowych od daty podpisania umowy - 10 pkt.
- termin dostawy od 16 do 21 dni kalendarzowych od daty podpisania umowy - 0 pkt.

W tym kryterium oferta moze uzyska¢ maksymalnie 20 punktéw.

Uwaga:

- Jezeli Wykonawca zaoferuje termin wykonania danej Czesci zamowienia diuzszy niz 21 dni kalendarzo-
wych - to jego oferta zostanie odrzucona.

- Jezeli Wykonawca nie poda terminu wykonania zamowienia - to jego oferta zostanie odrzucona.

- Jezeli Wykonawca zaoferuje termin wykonania zamowienia krotszy niz 7 dni kalendarzowych do oceny
ofert Zamawiajqcy przyjmie wartos¢ 7 dni, natomiast do umowy zostanie przyjety okres zadeklarowany
przez Wykonawce w ofercie.

Przez " dni kalendarzowe" Zamawiajgcy rozumie wszystkie dni tygodnia, czyli od poniedziatku

do niedzieli. Dniem kalendarzowym dla Zamawiajgcego sq takze wszelkie Swigta panstwowe
i koscielne.
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3. Suma punktow przyznana poszczegdlnym ofertom zostanie wyliczona, wg nast¢gpujacego
wzoru:
P=C+TD
gdzie:
P — liczba punktow ogotem (max 100 pkt.)
C — liczba punktow w Kryterium cena (max 80 pkt.)
TD - liczba punktow w Kryterium terminu dostawy zamoéwienia (max 20 pkt.)

4. Przyznane ofercie przez oceniajagcych w poszczegélnych kryteriach punkty zostang
zsumowane. Oferta, ktora uzyska najwyzszg ilos¢ punktéw zostanie uznana za najkorzystniej-

sz3.

W odniesieniu do Zadania IV :

a) Kryterium ceny oferty bedzie rozpatrywane na podstawie ceny oferty podanej przez
Wykonawce na formularzu ofertowym, stanowiacym Zatacznik nr 1D do Zapytania
ofertowego. Punkty za kryterium ceny oferty oblicza si¢ wg ponizszego wzoru:

Warto$¢ punktowa = (cena najnizsza sposrod zlozonych ofert/cena oferty badanej)
x 100 pkt x 0,80

Uzyskana z wyliczenia ilo§¢ punktow zostanie ostatecznie ustalona z doktadnoscig do
drugiego miejsca po przecinku.
W tym kryterium oferta moze uzyska¢ maksymalnie 80 punktow.

b) Kryterium terminu dostawy — oferta b¢dzie oceniona na podstawie terminu dostawy
zamowienia podanego przez Wykonawce na formularzu ofertowym. Do wyliczen
zostanie przyjeta nastepujaca punktacja :

- termin dostawy do 7 dni kalendarzowych od daty podpisania umowy - 20 pkt.

- termin dostawy od 8 do 15 dni kalendarzowych od daty podpisania umowy - 10 pkt.

- termin dostawy od 16 do 21 dni kalendarzowych od daty podpisania umowy - 0 pkt.
W tym kryterium oferta moze uzyska¢ maksymalnie 20 punktow.

Uwaga:
- Jezeli Wykonawca zaoferuje termin wykonania danej Czesci zamowienia diuzszy niz 21 dni kalendarzo-
wych - to jego oferta zostanie odrzucona.
Jezeli Wykonawca nie poda terminu wykonania zamowienia - to jego oferta zostanie odrzucona.

Jezeli Wykonawca zaoferuje termin wykonania zamowienia krotszy niz 7 dni kalendarzowych do oceny
ofert Zamawiajqcy przyjmie wartos¢ 7 dni, natomiast do umowy zostanie przyjety okres zadeklarowany
przez Wykonawce w ofercie.

Przez " dni kalendarzowe" Zamawiajgcy rozumie wszystkie dni tygodnia, czyli od poniedziatku
do niedzieli. Dniem kalendarzowym dla Zamawiajgcego sq takze wszelkie Swigta panstwowe
i koscielne.

3. Suma punktéw przyznana poszczegdlnym ofertom zostanie wyliczona, wg nastepujacego
wzoru:
P=C+TD
gdzie:
P — liczba punktow ogoétem (max 100 pkt.)
C — liczba punktow w Kryterium cena (max 80 pkt.)
TD — liczba punktow w Kryterium terminu dostawy zaméwienia (max 20 pkt.)

4. Przyznane ofercie przez oceniajacych w poszczegdlnych kryteriach punkty zostang

zsumowane. Oferta, ktora uzyska najwyzszg ilo$¢ punktow zostanie uznana za najkorzystniej-
S73.
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W odniesieniu do Zadania V :

a) Kryterium ceny oferty bedzie rozpatrywane na podstawie ceny oferty podanej przez
Wykonawce na formularzu ofertowym, stanowigcym Zalacznik nr 1E do Zapytania
ofertowego. Punkty za kryterium ceny oferty oblicza si¢ wg ponizszego wzoru:

Warto$¢ punktowa = (cena najnizsza sposrod zlozonych ofert/cena oferty badanej)
x 100 pkt x 0,80

Uzyskana z wyliczenia ilo$¢ punktow zostanie ostatecznie ustalona z doktadnoscia do
drugiego miejsca po przecinku.
W tym kryterium oferta moze uzyska¢ maksymalnie 80 punktow.

b) Kryterium terminu dostawy — oferta bedzie oceniona na podstawie terminu dostawy
zamOwienia podanego przez Wykonawce na formularzu ofertowym. Do wyliczen
zostanie przyjeta nastepujaca punktacja :

- termin dostawy do 7 dni kalendarzowych od daty podpisania umowy - 20 pkt.
- termin dostawy od 8 do 15 dni kalendarzowych od daty podpisania umowy - 10 pkt.
- termin dostawy od 16 do 21 dni kalendarzowych od daty podpisania umowy - 0 pkt.

W tym kryterium oferta moze uzyska¢ maksymalnie 20 punktow.

Uwaga:
- Jezeli Wykonawca zaoferuje termin wykonania danej Czesci zamowienia diuzszy niz 21 dni kalendarzo-
wych - to jego oferta zostanie odrzucona.
Jezeli Wykonawca nie poda terminu wykonania zamowienia - to jego oferta zostanie odrzucona.

Jezeli Wykonawca zaoferuje termin wykonania zamowienia krotszy niz 7 dni kalendarzowych do oceny
ofert Zamawiajqcy przyjmie wartos¢ 7 dni, natomiast do umowy zostanie przyjety okres zadeklarowany
przez Wykonawce w ofercie.

Przez " dni kalendarzowe" Zamawiajqgcy rozumie wszystkie dni tygodnia, czyli od poniedziatku
do niedzieli. Dniem kalendarzowym dla Zamawiajgcego sq takze wszelkie Swigta panstwowe
i koscielne.

3. Suma punktdéw przyznana poszczegdlnym ofertom zostanie wyliczona, wg nastgpujacego
wzoru:
P=C+TD
gdzie:
P — liczba punktéw ogotem (max 100 pkt.)
C — liczba punktow w kryterium cena (max 80 pkt.)
TD — liczba punktow w Kryterium terminu dostawy zaméwienia (max 20 pkt.)

4. Przyznane ofercie przez oceniajagcych w poszczegélnych kryteriach punkty zostang
zsumowane. Oferta, ktora uzyska najwyzszg ilos¢ punktéw zostanie uznana za najkorzystniej-

SZ3.

W odniesieniu do Zadania VI :

¢) Kryterium ceny oferty bedzie rozpatrywane na podstawie ceny oferty podanej przez
Wykonawce na formularzu ofertowym, stanowigcym Zalacznik nr 1F do Zapytania
ofertowego. Punkty za kryterium ceny oferty oblicza si¢ wg ponizszego wzoru:

Warto$¢ punktowa = (cena najnizsza sposrod zlozonych ofert/cena oferty badanej)
x 100 pkt x 0,80

Uzyskana z wyliczenia ilo$¢ punktow zostanie ostatecznie ustalona z doktadnoscig do
drugiego miejsca po przecinku.
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W tym kryterium oferta moze uzyska¢ maksymalnie 80 punktow.

d) Kryterium terminu dostawy — oferta bedzie oceniona na podstawie terminu dostawy
zamoOwienia podanego przez Wykonawce na formularzu ofertowym. Do wyliczen
zostanie przyjeta nastepujaca punktacja :

- termin dostawy do 7 dni kalendarzowych od daty podpisania umowy - 20 pkt.

- termin dostawy od 8 do 15 dni kalendarzowych od daty podpisania umowy - 10 pkt.

- termin dostawy od 16 do 21 dni kalendarzowych od daty podpisania umowy - 0 pkt.
W tym kryterium oferta moze uzyskaé¢ maksymalnie 20 punktow.

Uwaga:
- Jezeli Wykonawca zaoferuje termin wykonania danej Czgsci zamowienia diuzszy niz 21 dni kalendarzo-
wych - to jego oferta zostanie odrzucona.
Jezeli Wykonawca nie poda terminu wykonania zamowienia - to jego oferta zostanie odrzucona.

Jezeli Wykonawca zaoferuje termin wykonania zamowienia krotszy niz 7 dni kalendarzowych do oceny
ofert Zamawiajqcy przyjmie wartos¢ 7 dni, natomiast do umowy zostanie przyjety okres zadeklarowany
przez Wykonawce w ofercie.

Przez " dni kalendarzowe" Zamawiajqgcy rozumie wszystkie dni tygodnia, czyli od poniedziatku
do niedzieli. Dniem kalendarzowym dla Zamawiajgcego sq takze wszelkie Swieta panstwowe
i koscielne.

3. Suma punktdéw przyznana poszczegdlnym ofertom zostanie wyliczona, wg nastgpujacego
wzoru:
P=C+TD
gdzie:
P — liczba punktow ogoétem (max 100 pkt.)
C — liczba punktow w kryterium cena (max 80 pkt.)
TD - liczba punktow w Kryterium terminu dostawy zamowienia (max 20 pkt.)

4. Przyznane ofercie przez oceniajagcych w poszczegdlnych kryteriach punkty zostang

zsumowane. Oferta, ktora uzyska najwyzszg ilo$¢ punktow zostanie uznana za najkorzystniej-
sz3.

13. DODATKOWE POSTANOWIENIA UMOWY

1. Zakazuje si¢ istotnych zmian postanowien zawartej umowy za wyjatkiem :

- zaistnienia omylki pisarskiej lub rachunkowej badz innej omytki polegajacej na niezgodnos$ci
tresci umowy z Oferta;

- zmiany powszechnie obowigzujacych przepiséw prawa w zakresie majagcym wptyw na reali-
zacje umowy (np. podatek Vat);

- zmiany zaistniatych okoliczno$ci spowodowanych czynnikami zewngtrznymi np. terminu re-
alizacji zamoéwienia, warunkow platnosci, zmiany wartosci zamowienia wynikajacej ze zmniej-
szenia/rozszerzenia zakresu rzeczowego;

- zmiany parametrow technicznych przedmiotu zaméwienia — w przypadku gdy zmiany te beda
korzystniejsze dla zamawiajacego;

- zmiany umowy polegajacej na zmianie danych wykonawcy bez zmian samego wykonawcy
(np. zmiana siedziby, adresu, nazwy itp.);

- wszelkich innych zmian, ktorych nie mozna byto przewidzie¢, a nie dziataja na szkode Zama-
wiajgcego.

3. W razie niewykonywania lub nienalezytego wykonywania umowy przez Wykonawce
Zamawiajacy moze rozwigza¢ umowe¢ bez wypowiedzenia w trybie natychmiastowym.
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4. Zamawiajacy przewiduje mozliwos¢ rozwigzania umowy w trybie natychmiastowym
w kazdym czasie w przypadku rozwigzania umowy o dofinansowanie przez Instytucje
Posredniczacg bez prawa do dochodzenia odszkodowania przez Wykonawce.

5. W przypadku okreslonym w pkt 13.2 Wykonawca zaptaci Zamawiajagcemu kar¢ umowna
w wysoko$ci 5% facznej wartos$ci brutto zamowienia. Niezaleznie od kar umownych
Zamawiajacy moze dochodzi¢ odszkodowania uzupetniajgcego na zasadach ogolnych.

6. Rachunek/faktura powinna zosta¢ wystawiona do 5 dnia miesigca nastgpujacego po
miesigcu, w ktorym dostawa zostata zrealizowana. Podstawg wystawienia rachunku/faktury
bedzie protokot odbioru wykonania dostawy bez zastrzezen.

7. Platnos¢ za wlasciwie wykonany przedmiot umowy nastapi w terminie do 21 dni od daty
otrzymania przez Zamawiajacego rachunku/faktury prawidlowo wystawionego przez
Wykonawcg.

8. Platnos¢ uregulowana bedzie w terminie okreslonym w pkt. 7 pod warunkiem posiadania
srodkdéw na koncie Projektu - w przypadku op6znienia w ptatnosci Wykonawca nie bedzie

dochodzit odsetek za czas op6znienia.

9. Zamawiajacy jest uprawniony do potracania kwot kar umownych z przystugujacego
Wykonawcy wynagrodzenia.

14. PROCEDURA ODWOLYAWCZA

Postepowanie nie podlega przepisom Ustawy Prawo Zamoéwien Publicznych w zwigzku
z powyzszym Wykonawcom nie przystluguja zadne $rodki ochrony prawnej wynikajace
z przedmiotowej Ustawy.

15. INFORMACJE O UNIEWAZNIENIU POSTEPOWANIA, O WYBORZE OFERTY
1 0 FORMALNOSCIACH, JAKIE POWINNY ZOSTAC DOPEENIONE PO
WYBORZE OFERTY W CELU ZAWARCIA UMOWY W SPRAWIE ZAMOWIENIA

1. Zamawiajacy przewiduje mozliwo$¢ uniewaznienia postgpowania o udzielenie zamoéwienia
na kazdym jego etapie bez podania przyczyny. Wykonawcy z tego tytutlu nie przystuguja zadne
roszczenia w stosunku do Zamawiajacego.

2. Zamawiajacy dokona wyboru ofert najpdzniej do dnia 08.02.2019r. (w przypadku duzej
ilosci ofert zamawiajacy zastrzega mozliwo$¢ przedtuzenia terminu dokonania wyboru)
a informacj¢ o wyniku upubliczni w sposédb, o ktorym mowa w Wytycznych Rozdziat 6.5.3
pkt. 11.

3. Zamawiajacy powiadomi Wykonawce, ktoremu udzieli zamowienia o terminie
1 miejscu zawarcia umowy telefonicznie badz poczta elektroniczng.

4. Wykonawca zobowiazany bedzie przed podpisaniem umowy przedlozy¢ Zamawiajacemu
dokumenty potwierdzajace spetnianie przez niego warunkoéw udziatu w postepowaniu.

KOORDYNATOR PROJEKTU

Ewa Bartosinska
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Zatacznik nr 1A do zapytania ofertowego nr 2/2019

FORMULARZ OFERTOWY

Zamawiajacy:

Centrum Ksztalcenia Zawodowego i Ustawicznego, ul. Kilinskiego 25, 41-200 Sosnowiec.

Wykonawca:

Imi¢ i Nazwisko/Nazwa — zgodnie z wpisem do odpowiedniego rejestru dzialalnoSci
gospodarczej CEiDG:
Adres zamieszkania/prowadzenia dzialalnoSci gospodarczej .............................

Dane kontaktowe: tel. ..., se-mail oo

W odpowiedzi na zapytanie ofertowe w sprawie zakupu i dostawy wyposazenia do pracowni
technologii gastronomicznej dla uczniéw CKZiU w Sosnowcu sktadam/y przedmiotowa oferte
w ramach projektu ,,Staze zawodowe szansg na lepszg prace! Wiedza i praktyka kluczem do
sukcesu!” RPO WSL na lata 2014-2020 (EFS) po nastgpujacych cenach :

Zadanie I - Wyposazenie - sprzet AGD

L.p. Nazwa Szczegolowy Oferowany przedmiot Hos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zamoOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
1. pralka Pralka wraz z 1 szt.
oznakowaniem — klasa
energetyczna:min
A+++, wsad min 7 kg,
predkos$¢ wirowania
(obr/min): min 1000
Cena jednostkowa | Ilo$¢ Wartos¢ Staw- Cena Wartos$¢
Ad.1 netto : ogolem netto : ka jednostko- | ogoélem brutto :
1 sztu- VAT wa brutto :
«..zk 0 | cxooooooo000ac z}
oA || cooooooocoacooee z}
%
L.p. Nazwa Szczegoélowy Oferowany przedmiot Hos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zamoOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
2. chtodziarko- Klasa energetyczna min
zamrazarka A+Pojemnos¢ uzytkowa 2 szt.
chlodziarki
Min.200 1 Pojemnos¢
uzytkowa zamrazarki
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min 90 |
Ad. | Cena jednostkowa | Ilos¢ Wartos¢ Staw- Cena Wartos$¢
2 netto : ogolem netto : ka jednostko- ogolem brutto :
2 sztu- VAT wa brutto :
o/ i . 7
o4l || oooooooooooassooc z}
%
L.p. Nazwa Szczegolowy Oferowany przedmiot Hos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zamoOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
3. Robot kuchenny silnik 0 mocy min
wieloczynnoscio- 1000 W 2 szt.
wy planetarny Planetarny ruch
mieszadel. Trzepaczka,
Mieszadto typu K,
Ostona przeciwko
chlapaniu, Hak do ciasta
Ad. | Cena jednostkowa | Ilos¢ Wartos$¢ Staw- Cena Wartos$¢
3 netto : ogolem netto : ka jednostko- ogo6lem brutto :
2 VAT wa brutto :
wezd sztuki | .eeeeeneen... At | || | cocooococaccencec zt
A
Y%
L.p. Nazwa Szczegoélowy Oferowany przedmiot Hos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zamoOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)

4. Kuchnia Klasa energetyczna min 2
elektryczna z A sztuki
piekarnikiem Napigcie zasilania

230VPojemnos$¢ min 72
litry
Programator
elektroniczny
Ad. | Cena jednostkowa | Ilos¢ Wartos¢ Staw- Cena Wartos$¢é
4 netto : 2 ogotem netto : ka jednostko- ogoltem brutto :
sztuki VAT wa brutto :
oddl | | coooooo0000000c A | | | cocooccososoeosee zk
............... 7
%
L.p Nazwa Szczegolowy Oferowany przedmiot Iosé
sprzetu/pomocy Opis/ zamoOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
5. | Okap nierdzewny | Okap centralny ze stal 2
centralny nierdzewnej stosowany sztuki
120x90x45 w gastronomii
wyposazony w lapacze
thuszczu
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Ad. | Cena jednostkowa | Ilos¢ Wartos¢ Staw- Cena Wartos¢
5 netto : ogotem netto : ka jednostkowa | ogélem brutto :
2 sztu- VAT brutto :
"/ I |  cooooo00000000c A | | | cocooocococoeccec 7k
...................... 7}
%
L.p Nazwa Szczegolowy Oferowany przedmiot Hos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zamoOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
6. | Naswietlacz do jaj | Urzadzenie wykonane 2
ze stali nierdzewnej. sztuki
Pojemnos¢ szuflady: 10
Jaj.
Ad. | Cena jednostkowa | Ilos¢ Wartos$¢ Staw- Cena Wartos$¢
6 netto : ogotem netto : ka jednostkowa ogotem
3 VAT brutto : brutto :
e zd sztuki | .eeeeeeeeen... 7zt
.................... z} 0000000000000 A
%
L.p. Nazwa Szczegolowy Oferowany przedmiot Hos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zamoOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
7. Maszynka do Moc min 400 W Kolor
mielenia ze stali obudowy srebrny 2
nierdzewnej Srednica otworéw w szt.
sitkach 4 mm, 7 mm
sitko do maku
Ad. | Cena jednostkowa | Ilos¢ Wartos¢ Staw- Cena Wartos$¢
7 netto : ogolem netto : ka jednostkowa ogolem
2 sztu- VAT brutto : brutto :
"/ Il |  cooooooo000000c 7}
...... e 7 1l rv——Z 1
%
L.p. Nazwa Szczegolowy Oferowany przedmiot Hos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zamoOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
8. | Maszynkareczna | maszynka do mielenia
do mielenia migsa reczna. 1
Szt.
Ad. | Cena jednostkowa | Ilosé¢ Wartos¢ Staw- Cena Wartos$¢
8 netto : ogotem netto : ka jednostkowa ogotem
1 VAT brutto : brutto :
sztuka | ..cooeeeeenee. z}
ezl
...... 96 || coocoacacoacd i aoo00a00ca0cc00dZ]
L.p. Nazwa Szczegoélowy Oferowany przedmiot Hos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zamoOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
9. | Maszynkareczna | Do przygotowywania 2
do makaronu Swiezego Szt.
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makaronu(maksymalna
szeroko$¢ ciasta 140
mm).

- Pokretlo regulacji
grubosci ciasta w 7
krokach od 0,2 do 2,5
mm.

- Trzy walki/ostrza ze
stopu aluminium: do
watkowania ciasta,
makaronu tagliatelle i

fettuccine.
Ad. | Cena jednostkowa | Ilos¢ Wartos¢ Staw- Cena Wartosé
9 netto : ogolem netto : ka jednostkowa ogolem
2 VAT brutto : brutto :
wezd sztuki | .eeeeeneen.n. 7}
.............. 7} 5000000000000V A
%
L.p. Nazwa Szczegoélowy Oferowany przedmiot Hos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zaméwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
10. Maszynka do Maszynka do mielenia 1
mielenia bakalii bakalii. szt.
montowania do kazdego
rodzaju stohu.
Ad. | Cena jednostkowa | Ilos¢ Wartos¢ Staw- Cena Wartos$¢
10 netto : ogélem netto : ka jednostkowa ogélem
1 VAT brutto : brutto :
sztuka
addl | || ccoooo00000000c 720 || oooooo || ecoooocooococ 720 || oooooooooomo0o 7k
%
L.p. Nazwa Szczegolowy Oferowany przedmiot Hos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zamoOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
I1. Mikser rgczny mikser moc min 500W 3
szt.
Ad. | Cena jednostkowa | Ilosé¢ Wartos¢ Staw- Cena Wartos$¢
11 netto : ogélem netto : ka jednostkowa ogélem
3 VAT brutto : brutto :
ezl sztuki | .eeeeeeneenen. z}
...................... 7 0000000000000 A
%
L.p Nazwa Szczegolowy Oferowany przedmiot Iosé
sprzetu/pomocy Opis/ zamoOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
12. Blender Moc silnika min 1000W
gastronomiczny funkcje: 2
krojenie, miksowanie, szt.
rozdrabnianie

23




(siekanie), ubijanie
piany
Ad. | Cena jednostkowa | Ilos¢ Wartos¢ Staw- Cena Wartos¢
12 netto : ogélem netto : ka jednostkowa ogélem
2 VAT brutto : brutto :
"/ sztuki | .eeeeeneenen. 7}
..................... 7} 0000000000000 A
%
L.p. Nazwa Szczegolowy Oferowany przedmiot Hos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zamoOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
13. Sokowirdwka Moc min 500 W 1
pojemnik na miazsz, szt.
pojemnik na sok,
popychacz
Ad. | Cena jednostkowa | Ilos¢ Wartos$¢ Staw- Cena Wartos$¢
13 netto : ogélem netto : ka jednostkowa ogélem
1 VAT brutto : brutto
ook sztuka | .............. z}
........................ 74t || cocoocoooooodZAl
%
L.p. Nazwa Szczegoélowy Oferowany przedmiot Hos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zamoOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
14. Szatkownica do | Szatkownica wykonana ze 1
warzyw i owocow | stali nierdzewnej i czar- szt.
nego tworzywa ABS.
Glowne ostrze tnace w
ksztalcie litery V, drugie
karbowane, ostrza do kro-
jenia w stupki julienne i
frytki: 619 mm
Ad. | Cena jednostkowa | Ilo§¢ | Wartos¢ ogolem | Staw- Cena Wartos$¢
14 netto : netto : ka jednostkowa ogélem
1 VAT brutto : brutto :
«..zk sztuka |  .....eeeeen.. z}
...... % || coosooooocooaefAl || cocoococoosooda!
L.p. Nazwa Szczegoélowy Oferowany przedmiot Hos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zamoOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
15. Wiréwka do wirowka do sataty 3
sataty Z tworzyw sztucznego Szt.
Ad. | Cena jednostkowa | Ilo§¢ | Wartos¢ ogotem | Staw- Cena Warto$¢
15 netto : netto : ka jednostkowa | ogélem brutto :
3 VAT brutto :
ezl FAme | cocooooooooconc 7t | I || cooooocooooocmoas 71
I Y Y% o/
L.p. Nazwa Szczegoélowy Oferowany przedmiot Ilosé
sprzetu/pomocy Opis/ zamoéwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
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16. Wyciskacz do Wyciskacz do cytryn ze 3
cytryn stali nierdzewne;j szt.
Ad. | Cena jednostkowa | Ilos¢ | Wartos¢ ogétem | Stawka Cena Wartos¢
16 netto : netto : VAT jednostkowa ogélem
3 brutto : brutto :
/| SZEU- | eeececccrccncen zi
ki | 0| eeeees Y% || caconoonoonoac 2t || soooaceccacoooas zt
L.p Nazwa Szczegolowy Oferowany przedmiot Hos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zamoOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
17. Gofrownica Liczba 1 ksztatt gofrow
2 prostokaty 3
Moc min 1300 W szt.
Nieprzywieralna
powloka ptytek
Ad. | Cena jednostkowa | Ilos¢ | Wartos¢ ogotem | Staw- Cena Wartos¢
17 netto : netto : ka jednostkowa ogolem
3 VAT brutto : brutto :
e zd sztuki | .ceeeinnnn... 7k
...... Ol e Z W | va——"7 1
L.p. Nazwa Szczegolowy Oferowany przedmiot Hos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zaméwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
18 Opiekacz 3 wymienne pary ptytek 3
grzejnych szt.
Z nieprzywierajaca
powtoka (kanapki,
gofry, grill kontaktowy)
moc min 1300 watow
Ad. | Cena jednostkowa | Ilo$¢ | Wartosé ogélem | Staw- Cena Wartos¢
18 netto : netto : ka jednostkowa ogolem
3 VAT brutto : brutto :
ezt sztuki | .eeeeneen.e. 7}
..................... 7} T —
%
L.p. Nazwa Szczegolowy Oferowany przedmiot Hos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zamoOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
19. Kociotek Pojemno$¢: min 10 litréw 1
elektryczny Zakres temperatury: +35 szt.
do +95 °C
Napiecie: 230 V
Regulator ciepta
Pokrywa na zawiasach,
wykonana ze stali
nierdzewnej
Ad. | Cena jednostkowa | Ilos¢ | Wartos¢ ogolem | Staw- Cena Wartos$¢
19 netto : netto : ka jednostkowa ogélem
1 VAT brutto : brutto :
ezt SZEU- | ceeeeenrennenns 7}
| 00 | ococooco || cooccoooooceax 72t || coooocosoooooc z}
%
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L.p. Nazwa Szczegolowy Oferowany przedmiot Hosé
sprzetu/pomocy Opis/ zamoOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
20 | Podgrzewacz do | Podgrzewacz wykonany 1
potraw ze stali nierdzewne;j, po- Szt.

krywa otwierana 90

stopni. uchwyty boczne

do przenoszenia dhu-

gos¢: 600 mm

szerokos¢: 360 mm

wysoko$¢: 380 mm

pojemnos$¢: 9 1
Ad. | Cena jednostkowa | Ilo§¢ | Wartos¢ ogolem | Stawka Cena Wartos¢
20 netto : netto : VAT jednostkowa ogélem
1 brutto : brutto :
B/ sztuka | ......o.eee.e. zk
...... Z Y R / () RO /

L.aczna wartos$¢ netto dla Zadania L :.......ooviiniiiiniiiiiiiiiiiiiiiiiiiiicinecnnnnens
L.aczna warto$¢ brutto dla Zadania I :
(2 0% 11 T
........................................................................................................ z}).
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Zatacznik nr 1B do zapytania ofertowego nr 2/2019

FORMULARZ OFERTOWY

Centrum Ksztalcenia Zawodowego i Ustawicznego, ul. Kilinskiego 25, 41-200 Sosnowiec.

Wykonawca:

Imi¢ i Nazwisko/Nazwa — zgodnie z wpisem do odpowiedniego rejestru dzialalnosci
gospodarczej CEiDG:
Adres zamieszkania/prowadzenia dzialalnoSci gospodarczej .............................

Dane kontaktowe: tel. ..., ,e-mail oo

W odpowiedzi na zapytanie ofertowe w sprawie zakupu i dostawy wyposazenia do pracowni
technologii gastronomicznej dla ucznidéw CKZiU w Sosnowcu sktadam/y przedmiotowa oferte
w ramach projektu ,,Staze zawodowe szansg na lepszg prace! Wiedza i praktyka kluczem do
sukcesu!” RPO WSL na lata 2014-2020 (EFS) po nastepujacych cenach :

Zadanie II — Wyposazenie - zastawa stolowa, szklana, noze, bielizna stolowa

L.p. Nazwa Szczeglolowy Oferowany przedmiot Hos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zamOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa, model,
parametry)
1. Zastawa Zastawa stotowa - 3
stolowa serwis obiadowy komple-
(komplet, gtadka biata ty
porcelana bez wzorow)
na 12 os6b
Cena Hosé Wartos§¢ | Staw- Cena Wartos¢
Ad.1 jednostkowa ogodlem ka jednostkowa ogotem brutto :
netto : 3 komple- netto : VAT brutto :
ty
o | || ccocooooo00oo0o || cocoooe aooocooooooadd! || cooocoooocococoac z}
7z %
L.p. Nazwa Szczegiélowy Oferowany przedmiot Hos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zamoéwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa, model,
parametry)
2 Szklanki - szklanka literatkal00ml 3
literatki po 3 komple-
sztuki ty
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Cena Hosé Wartos§¢ | Staw- Cena Wartos¢
Ad.2 jednostkowa ogodlem ka jednostkowa ogoélem brutto :
netto : 3 komple- netto : VAT brutto :
ty
adl || || cooooooocooococ ...% coodA! || coooooocococooood z}
7}
L.p. Nazwa Szczegoélowy Oferowany przedmiot Hos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zamoOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa, model,
parametry)
3 Szkto Kieliszki: coctailowe, 10
w komplecie soury, flipy, komple-
cobblerry,crust, likier, tow
wino (rézne rodzaje),
szklaneczki (rézne
rodzaje), czarki.
Cena Io$¢ : Wartos¢ Staw- Cena Wartos¢
Ad.3 jednostkowa ogodlem ka jednostkowa ogotem brutto :
netto : 10 netto : VAT brutto :
komple-
oseeZh LOW | seeeeeeeeeennes [ eeeenen o2l |  oooooocoocooococs 7}
zt %
L.p. Nazwa Szczegolowy Oferowany przedmiot Hos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zamoOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
4, Noze kuchenne | Noze wykonane z jednego 3
ze stali kutej kawalka stali nierdzewnej zestawy
W rozwijanym 3CRI13.
pokrowcu - Uchwyt ze stali
zestaw 9 nierdzewnej 410 z
elementowy powloka gumowana.
Widelec do migsa 320 mm
Ostrzatka 340 mm
No6z Santoku 336 mm
N6z kucharski 370 mm
N6z kucharski 333 mm
N6z do szynki 331 mm
N6z do chleba 333 mm
N6z do oddzielania kosci
285 mm
N6z do obierania 193 mm
Cena Hosé : Wartos¢ Staw- Cena Wartos¢
Ad4 jednostkowa ogolem ka jednostkowa | ogoélem brutto :
netto : 3 netto : VAT brutto :
zestawy
Bl | 7 || coooooooooc A || covooooc oAl || oooooooocoooococ z}
%
L.p. Nazwa Szczegolowy Oferowany przedmiot Hosé
sprzetu/pomocy Opis/ zamoOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,

model, parametry)
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5. Noze do No6z dekoracyjny do 2
dekoracji - kulek, karbowany zestawy
- zestaw 10 (pojedynczy), ndz do
elementowy kulek, N6z dekoracyjny
do twistow, nd6z
dekoracyjny do cytrusow,
dekoracyjny kanatowy,
wydrazacz do jablek, n6z
dekoracyjny;
Noze wykonane ze stali
nierdzewnej - raczka
z tworzywa sztucznego
Ad. 5 Cena Hos¢ : Wartos¢ Staw- Cena Wartos¢
jednostkowa ogolem ka jednostkowa | ogoétem brutto :
netto : 2 netto : VAT brutto :
zestawy
o2 | | cooooooco00c 74 | cooooos wodd! || coocoooooosooood z}
%
L.p. Nazwa Szczegolowy Oferowany przedmiot Hos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zamoOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
6. Bielizna komplet obrusow(140x 5
stotowa 180) z naktadkami (45 x komple-
140) w kolorach bordo, tow
czarny, biaty,
Cena Hos¢ Warto$¢ Staw- Cena Wartos¢
Ad. 6 jednostkowa ogoélem ka jednostkowa ogoltem brutto :
netto : 5 netto : VAT brutto :
komple-
...zl 101}/ I Al || coooooc o4l | oooocesceccacooce 7}
%
L.p. Nazwa Szczegiolowy Oferowany przedmiot Hos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zamOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa, model,
parametry)
7. Skirting — wymiary 73/410cm, 3
falbana do kolor granatowy, sztuki
stolow — 410 upigcie kontrafatda
cm
Ad.7 Cena Hos¢ Warto$¢ Staw- Cena Warto$¢
jednostkowa ogolem netto : ka jednostkowa | ogolem brutto :
netto : 3 VAT brutto :
SZtuki | ceccccceccceces 71
2| | | | ocooooooo0comem || eooooocoocaacaoee z}
....... 7
%
L.p. Nazwa Szczegdélowy Oferowany przedmiot Hos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zamoéwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa, model,
parametry)
8. serwetki serwetka bankietowa. 10
bawelniane Sktad: 100% bawetna. sztuk
biate Rozmiar 35x35
Ad. 8 Cena Tlos¢ |  Wartos¢ | Stawka | Cena Wartos¢
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jednostkowa ogolem netto : VAT jednostkowa | ogoétem brutto :
netto : 10 brutto :
Sztuk | .eeeeeiinnen. | | | ocooooscooacoecses 7k
2| | | cooooce % o/
L.p. Nazwa Szczegolowy Oferowany przedmiot Ilos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zamoOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa, model,
parametry)
0. obrusy biate obrusy biale 10
plamoodporne sztuk
wymiary 140x180
Ad.9 Cena Hos¢ Wartos$¢ Staw- Cena Warto$¢
jednostkowa ogotem netto : ka jednostkowa ogoblem
netto : 10 VAT brutto : brutto :
sztuk | .eeeeeeeeneen. z}
weeZl o2l || cooooooccosocs 7k
%
L.p. Nazwa Szczegolowy Oferowany przedmiot Hos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zaméwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa, model,
parametry)
10 Scierki scierka 100%bawelna 15
sztuk
Ad. 10 Cena Hosé Wartos¢ Stawka Cena Wartos¢
jednostkowa ogolem VAT jednostkowa ogolem
netto : 15 netto : brutto : brutto :
sztuk
oI || || cxoooc0c000 || coooooc % co¥2 || cooooconeccccococ 7}
..zk
Laczna wartos¢ netto dla Zadania IT :......c.oovviiiniiiiniiiniiiiiiiiiiiiiiiiiniennnn
Laczna wartos$¢ brutto dla Zadania Il :........ccooeviiiniiiiiiiiiiiiiiiiiiiiinieennne.
[ 0001 11 TN
........................................................................................................ z}).
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Zatacznik nr 1C do zapytania ofertowego nr 2/2019

FORMULARZ OFERTOWY

Centrum Ksztalcenia Zawodowego i Ustawicznego, ul. Kilinskiego 25, 41-200 Sosnowiec.

Wykonawca:

Imi¢ i Nazwisko/Nazwa — zgodnie z wpisem do odpowiedniego rejestru dzialalnosci
gospodarczej CEiDG:
Adres zamieszkania/prowadzenia dzialalnoSci gospodarczej ............................

Dane kontaktowe: tel. ..., ,e-mail oo

W odpowiedzi na zapytanie ofertowe w sprawie zakupu i dostawy wyposazenia do pracowni
technologii gastronomicznej dla ucznidéw CKZiU w Sosnowcu sktadam/y przedmiotowa oferte
w ramach projektu ,,Staze zawodowe szansg na lepszg prace! Wiedza i praktyka kluczem do
sukcesu!” RPO WSL na lata 2014-2020 (EFS) po nastepujacych cenach :

Zadanie III — Wyposazenie - Garnki, rondle, patelnie, naczynia zaroodporne

L.p. Nazwa Szczegolowy Oferowany przedmiot Ilosé
sprzetu/pomocy Opis/ zamoOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
1. Garnki z Garnki z pokrywami 2
pokrywami wykonane ze stali sztuki
nierdzewnej ASI304,
18/10
matowe/satynowe, z
uchwytami
nienagrzewajacymi
si¢
Cena jednostkowa Ilos¢é Wartos¢ Staw- Cena Wartos¢
Ad.1 netto : ogoétem ka jednostkowa ogotem brutto :
2 netto : VAT brutto :
vzl sztuki
............ 74l || coooooo || eoocooooococedl 060000000000000074 !
%
L.p. Nazwa Szczegolowy Oferowany przedmiot Hosé
sprzetu/pomocy Opis/ zamoOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
2 Rondle Rondle z pokrywami 3
z pokrywami wykonane ze stali sztuki




nierdzewnej ASI304,

18/10
matowe/satynowe,
z uchwytami
nienagrzewajacymi
si¢
Cena jednostkowa Hos¢ Wartos$¢ Staw- Cena Wartos$¢
Ad.2 netto : ogolem ka jednostkowa | ogoélem brutto :
3 netto : VAT brutto :
) sztuki
............ 74 || cooooooe o/ £00000CC00000000T A
%
L.p. Nazwa Szczegolowy Oferowany przedmiot Hos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zamoOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
3. garnek do garnek ze stali 3
gotowania nierdzewne;j, Sztuki
makarong spaghetti pojemno$é min 31,
_zsitem sito, pokrywka ze stali
i pokryw nierdzewnej
Cena jednostkowa Hos¢ Warto$¢ | Staw- Cena Wartos$¢
Ad.3 netto : ogotem ka jednostkowa ogotem brutto :
3 netto : VAT brutto :
"/ sztuki
............ 741 || cooooos wodd! || oocooocooooooocodZl
%
L.p. Nazwa Szczegolowy Oferowany przedmiot Ilosé
sprzetu/pomocy Opis/ zamoOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
4 garnek do Wykonany ze stali 2
gotowania ryb nierdzewnej garnek do szt.
ryb posiada wktadke do
gotowania ryb oraz
pokrywke, dtugosé:
min.450 mm
szeroko$¢: min.150 mm
wysoko$¢: min. 100 mm
Cena jednostkowa Ilos¢ Wartos¢ Stawka Cena Wartos¢
Ad.4 netto : ogolem VAT jednostkowa | ogoélem brutto :
2 netto : brutto :
o/ sztuki | | ... %
............ 7} aodd! | oocooooooooococodZl
L.p. Nazwa Szczegolowy Oferowany przedmiot Iosé
sprzetu/pomocy Opis/ zamoOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
5. Garnek do Moc min [W] 300 2
gotowania ryzu Nozki szt.
antyposlizgowe,
Odtaczany przewdd

zasilajacy, Szklana
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pokrywa, Wyjmowana

misa pokryta powtoka
nieprzywierajaca
Cena jednostkowa Ilos¢ Wartos¢ Staw- Cena Wartos$¢
Ad. 5 netto : ogotem ka jednostkowa | ogolem brutto :
2 netto : VAT brutto :
/| sztuki
............ 741 | oooocoo || cosocoooocoocomdAl 00000000000000/A |
%
L.p. Nazwa Szczegolowy Oferowany przedmiot Hos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zamoOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
6. Garnek do mleka | Pojemno$¢ min 1,71, 2
garnek ze stali szt.
nierdzewnej, raczka
nienagrzewajaca
Cena jednostkowa Ilos¢ Wartos¢ Stawka Cena Wartos¢
Ad. 6 netto : ogolem VAT jednostkowa | ogélem brutto :
2 netto : brutto :
.o Zh sztuki | | ... %
............ z} B/ 50000000000000A |
L.p. Nazwa Szczegoélowy Oferowany przedmiot Ios¢
sprzetu/pomocy Opis/ zaméwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
7. | Patelnie - komplet | Patelnie z grubego 2
aluminium z powtoka komplety
nieprzywierajaca z
uchwytem
nienagrzewajacym si¢
($rednica 240mm,
srednica 280mm,
srednica 320mm, do
nalesnikow, do ryb,
do jaj, grillowa)
Ad.7 | Cena jednostkowa Ilos¢ Wartos¢ Stawk Cena Wartos$¢
netto : ogolem a jednostkowa | ogoélem brutto :
2 netto : VAT brutto :
) | komple_
ty | eeeeeeee z 1 z
%
L.p. Nazwa Szczegoélowy Oferowany przedmiot Iosé
sprzetu/pomocy Opis/ zaméwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
8. Patelnie z powtoka Patelnie z powloka 3
nanoceramiczng nanoceramiczng komplety
$rednica 240mm i 150
mm
Ad. 8 | Cena jednostkowa Ilos¢ Wartos¢ Stawka Cena Wartos¢
netto : ogolem VAT jednostkowa ogolem
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3 netto : brutto : brutto :
o/ komple_
ty | eeeeeeeee 7 Y| cecomcmocos e Al || menaceemonoos z
L.p. Nazwa Szczegolowy Oferowany przedmiot Hos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zamoOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
9. Naczynia Komplet naczyn 1
zaroodporne zaroodpornych : komplet
okragte 21, owalne,
prostokatne
Ad.9 | Cena jednostkowa Hos¢ Warto$¢ Stawka Cena Warto$¢
netto : ogoblem VAT jednostkowa ogoblem
1 netto : brutto : brutto :
.zt | komplet
............ /S 7 S Y
................ zk
L.p. Nazwa Szczegoélowy Oferowany przedmiot Hos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zaméwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
Brytfanna do Pojemno$¢ (min 7,0 1
10. pieczenia z max 9,0 1 )Material : szt.
pokrywka Stal nierdzewna
Ad. | Cena jednostkowa Ilos¢é Wartosé Stawka Cena Wartos¢
10 netto : ogolem VAT jednostkowa ogolem
1 netto : brutto : brutto :
vzl sztuka
............ 741 || coc0000Z || cocooooooacooocFA
................. zk
Laczna wartos$¢ netto dla Zadania Il :......oooeiiniiiniiiiiiiiiiiiiiiiiiieienenns
L.aczna wartos$¢ brutto dla Zadania IIT :........ccoeiiviiiniiiiiiiiiiiiiiiiieinnnnnes
(2 001 11 TP
........................................................................................................ z}).
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Zatacznik nr 1D do zapytania ofertowego nr 2/2019

FORMULARZ OFERTOWY

Centrum Ksztalcenia Zawodowego i Ustawicznego, ul. Kilinskiego 25, 41-200 Sosnowiec.
Wykonawca:
Imi¢ i Nazwisko/Nazwa — zgodnie z wpisem do odpowiedniego rejestru dzialalnosci

gospodarczej CEiDG:

Adres zamieszkania/prowadzenia dzialalnosci gospodarczej

Dane kontaktowe: tel. ..., ,e-mail ...

W odpowiedzi na zapytanie ofertowe w sprawie zakupu i dostawy wyposazenia do pracowni
technologii gastronomicznej dla uczniow CKZiU w Sosnowcu sktadam/y przedmiotowg oferte
w ramach projektu ,,Staze zawodowe szansg na lepszg prace! Wiedza i praktyka kluczem do
sukcesu!” RPO WSL na lata 2014-2020 (EFS) po nastepujacych cenach :

Zadanie IV — Wyposazenie - Blachy, formy, tace, patery

L.p. Nazwa Szczegélowy Oferowany przedmiot Hos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zamOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
1. Taca kelnerska Taca prostokatna, . 3
antyposlizgowa, sztuki
dtugos¢: min. 330 mm
szeroko$¢: min. 430
mm
Cena jednostkowa Hos¢ Wartos¢ Staw- Cena Wartos$¢
Ad.1 netto : ogotem ka jednostkowa ogoélem brutto :
3 netto : VAT brutto :
YA sztuki
............ 741 || cooooooc 200000000000 YA | 0000000000000000T A
%
L.p. Nazwa Szczegdélowy Oferowany przedmiot Iosé
sprzetu/pomocy Opis/ zamoéwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
2. Blachy Stalowa blacha do 3
(ocynkowane); pieczenia, uko$ne komplety
formy do pieczenia | krawedzie 600x400
mm
Cena jednostkowa Ios¢ Wartos¢ | Staw- Cena Wartos¢
Ad.2 netto : ogolem ka jednostkowa ogolem brutto :
3 netto : VAT brutto :
ozt komple-
ty [ eeeeeeeeenn 7t | ........ PRy / S N 71
%

35




L.p. Nazwa Szczegoélowy Oferowany przedmiot Hos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zamoOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
3 | Formy do pieczenia | Forma silikonowa 1 szt.
(silikonowe) do monoporcji SR. 75
MM H 37,5 MM
Certyfikat zgodnosci
z wymaganiami UE
dotyczacymi kontaktu
Z Zywnoscig
oraz rekomendacje
amerykanskiego FDA
Cena jednostkowa Ios¢ Wartos¢ Stawka Cena Wartos¢
Ad.3 netto : ogolem VAT jednostkowa | ogolem brutto :
1 netto : brutto :
"/ sztuka | | ... %
............ z} W/ ez
L.p. Nazwa Szczegolowy Oferowany przedmiot Hos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zamoOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
4. | Formy do pieczenia Forma silikonowa 1 szt.
(silikonowe) do monoporcji SR.
61 mm
H 30 mm
Certyfikat zgodnosci
z wymaganiami UE
dotyczacymi kontaktu
Z Zywnoscig
Ad.4 | Cena jednostkowa Hos¢ Wartos¢ | Stawka Cena Wartos$¢
netto : ogodlem VAT jednostkowa | ogolem brutto :
1 netto : brutto :
oseeZh sztuka | | ...
............ 7k % 00c000000caoadAl bo000000ca0c000d 2]
L.p. Nazwa Szczegoélowy Oferowany przedmiot Hos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zamoOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
5. | Formy do pieczenia | Formy silikonowe do 1 zestaw

(silikonowe)

monoporcji
- zestaw sktadajacy
si¢
z dwoch form
o $rednicy 50 mm 140
mm
Certyfikat zgodnosci
z wymaganiami UE
dotyczacymi kontaktu
Z Zywnoscig
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Ad.5 | Cena jednostkowa Hos¢ Wartos¢ Stawk Cena Wartos$¢
netto : ogoblem a jednostkowa | ogélem brutto :
1 netto : VAT brutto :
o/ sztuka
............ 7k T ZL £00000CE00000000T A
%
L.p. Nazwa Szczegolowy Oferowany przedmiot Hos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zamoOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
6. Formy do wysokos¢: 48 mm 15
pieczenia odpornos¢ termiczna Szt.
ceramiczne - do 300 stopni
kokilki Celsjusza
srednica: 90 mm
Cena jednostkowa Ios¢ Wartosé Staw- Cena Wartos$¢
Ad. 6 netto : ogotem ka jednostkowa ogoélem brutto :
15 netto : VAT brutto :
e Z} sztuk
............ 741 || oooocoo || coocooocoocoomeed@! || coooooooocooocoodAl
%
L.p. Nazwa Szczegiolowy Oferowany przedmiot Hos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zamoéwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
7 Foremki do pierécien cukierniczo- 3
bankietowek + kucharski o $rednicy komplety
wykrawaczki 60 mm (sktadajacy sie
z 12 szt.)
Cena jednostkowa Hos¢ Wartos¢ Stawka Cena Wartos¢
Ad.7 netto : ogolem VAT jednostkowa | ogdétem brutto :
3 netto : brutto :
./ | komplety ........ %
............ 7 N Err—————]
L.p. Nazwa Szczegolowy Oferowany przedmiot Hos¢é
sprzetu/pomocy Opis/ zamoOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
8. Patera do ciast i patera do ciast i 3
OWOCOW owocow ze szkla szt.
Cena jednostkowa | Ilos¢ Wartos¢ Stawka Cena Wartos¢
Ad. 8 netto : ogotem netto : VAT jednostkowa | ogolem brutto :
3 brutto :
oozl SZtuki | .eeeeeenennen. 74l | cooonooe %
aod2! || cooocoooacocooood z}
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Zatacznik nr 1E do zapytania ofertowego nr 2/2019

FORMULARZ OFERTOWY

Centrum Ksztalcenia Zawodowego i Ustawicznego, ul. Kilinskiego 25, 41-200 Sosnowiec.

Wykonawca:

Imi¢ i Nazwisko/Nazwa — zgodnie z wpisem do odpowiedniego rejestru dzialalnosci
gospodarczej CEiDG:
Adres zamieszkania/prowadzenia dzialalnosci gospodarczej ...................................

Dane kontaktowe: tel. ..., se-mail oo

W odpowiedzi na zapytanie ofertowe w sprawie zakupu i dostawy wyposazenia do pracowni
technologii gastronomicznej dla ucznidéw CKZiU w Sosnowcu sktadam/y przedmiotowa oferte
w ramach projektu ,,Staze zawodowe szansg na lepszg prace! Wiedza i praktyka kluczem do
sukcesu!” RPO WSL na lata 2014-2020 (EFS) po nastepujacych cenach :

Zadanie V — Wyposazenie - Przybory kuchenne, drobny sprzet kuchenny, deski,
walki, miski, pojemniki :

L.p. Nazwa Szczegolowy Oferowany przedmiot Hos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zamOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
l. Przybory Thuczek/ubijak do 2
kuchenne - 8 | ziemniakow, chochelka, komplety
elementow szczypcee, tyzka, topatka
do nale$nikow, tyzka
cedzakowa, ubijak,
dhugi widelec.
Wykonane z nylonu
wzmocnionego
wloknem szklanym
Cena los¢ Warto$¢ Staw- Cena Warto$¢
Ad.1 jednostkowa ogolem ka jednostkowa ogoétem brutto :
netto : 2 netto : VAT brutto :
komplety
«..zk a2t || coocoo0c e Z | I I zk
%
L.p. Nazwa Szczegolowy Oferowany przedmiot Hosé
sprzetu/pomocy Opis/ zamoOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
2. Otwieracz do otwieracz do puszek 3
puszek reczny sztuki




Cena Ilos¢ Wartos¢ | Stawka Cena Wartos¢
Ad.2 jednostkowa ogoblem VAT jednostkowa | ogolem brutto :
netto : 3 netto : brutto :
sztuki | | ... %
cet A econonace ||| coocooonaaccocos || cacoconacacooaos 7k
7k 7k
L.p. Nazwa Szczegolowy Oferowany przedmiot Tlos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zamoOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
3 Dziadek do Dziadek do orzechéw 3
orzechow wloskich szt.
Cena Hos¢ Warto$¢ Stawka Cena Warto$¢
Ad.3 jednostkowa ogolem VAT jednostkowa | ogélem brutto :
netto : 3 netto : brutto :
sztuki | | ... %
«..zk .zl o || coooooooo0000000 zk
L.p. Nazwa Szczegolowy Oferowany przedmiot Hos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zamoéwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
4. Praska do praska do czosnku ze 3
czosnku stali nierdzewnej SZt.
Cena Hos¢ Warto$¢ | Stawka Cena Wartos¢
Ad. jednostkowa ogolem VAT jednostkowa ogolem brutto :
4 netto : 3 netto : brutto :
sztuki | 00 | eeeeeen %
ezl o zh Y/ O R 7k
L.p Nazwa Szczegolowy Oferowany przedmiot Ilos¢
sprze¢tu/pomocy Opis/ zamOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
5 Makutra Naczynie od wewnatrz 3
ma porowata, Szt.
niepokrytg szkliwem
powierzchnig
z rowkami; pojemnos¢
51
Cena Ilos¢ Wartos¢ | Stawka Cena Wartos¢
Ad. jednostkowa ogélem VAT jednostkowa | ogélem brutto :
5 netto : 3 netto : brutto :
sztuki
ezl oA || coooooc % o || ooocacoocoooococ z}
L.p Nazwa Szczegoélowy Oferowany przedmiot Hos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zamoéwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
6. Mozdzierz mozdzierz kamienny z 3
thuczkiem SZt.
Cena Hos¢ Wartos¢ Stawka Cena Warto$¢
Ad.6 jednostkowa ogolem VAT jednostkowa | ogélem brutto :
netto : 3 sztuki netto : brutto :
........ %
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oooooocommeddt || || coooooo000ec 7} e 1 zk
L.p. Nazwa Szczegélowy Oferowany przedmiot Tlosé
sprzetu/pomocy Opis/ zamoOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
7. Deski do Deska wykonana z 1
krojenia polietylenu HDPE. komplet
Zgodna z normami
HACCP. Dtugo$¢ : 500
mm
szeroko$¢ : 380 mm
kolor : zotty, czerwony,
zielony, brazowy, bialy,
niebieski
Ad. Cena Hos¢ Wartos¢ | Stawka Cena Wartos$¢
7 jednostkowa ogolem VAT jednostkowa ogolem brutto :
netto : 1 netto : brutto :
komplet
we.zk sodAl || cooooac % oooocoocoad? || cocooocooooooocs 7}
}
L.p. Nazwa Szczegoélowy Oferowany przedmiot Hos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zamoéwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
8. Drobny sprzet Tarka 4-stronna 2
kuchenny ze wykonana ze stali komplety
o ostali nierdzewnej, thuczek
nierdzewnej: metalowy do miesa,
thuczki, tarki, radetko do pizzy,
radetko :
rolki topatki, radetko do ciasta,
ubijaki, praski ubijaki i praski do
do ziemniakow ziemniakow, tyzki
pedzelki, ’ cedzakowe, szpatutki
szpatulki, worki cukiernicze, worki
cukiernicze silikonowe cukiernicze
Ad. Cena Hos¢ Warto$¢ Stawka Cena Wartos$¢
8 jednostkowa ogodlem VAT jednostkowa ogodlem
netto : 2 netto : brutto : brutto :
komplety
/| ool || oooooec R e Z 1 ra—— z}
L.p. Nazwa Szczegolowy Oferowany przedmiot Iosé
sprzetu/pomocy Opis/ zamoOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
9. Drobny Drobny drewniany sprzet 3
drewniany sprzet kuchenny : tyzki, komplety
kuchenny topatki, patki, widelce,
matewki
Ad. Cena Hosé Wartos¢ Stawka Cena Wartos¢
9 jednostkowa ogolem VAT jednostkowa | ogélem brutto :
netto : 3 netto : brutto :
komple- .............. 7k
odAl | || ooooooooooc Al || ooooooc %




ty zk
L.p. Nazwa Szczegélowy Oferowany przedmiot Tlosé
sprzetu/pomocy Opis/ zamoOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
10. | Stojak metalowy Wykonany ze stali 1
na deski nierdzewnej, stojak na szt.
sze$¢ desek do krojenia.
Szerokos¢: 300 mm,
Wysokosé: 240 mm.
Ad. Cena Hos¢ Wartos$¢ Stawka Cena Wartos$¢
10 jednostkowa ogélem VAT jednostkowa | ogélem brutto :
netto : 1 netto : brutto :
sztuka | || eeeeeeeiececennn. 71
o At [ cooooco || eocoooooocoooos 7k
%
L.p. Nazwa Szczegoélowy Oferowany przedmiot Hos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zamoéwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
11. Stolnica Dhugo$¢ 52,0 cm 3
drewniana z Szeroko$¢ catkowita szt.
rantem 72,0 cm . Stolnica z
drewna
Ad. Cena Hos¢ Wartos$¢ Stawka Cena Wartos$¢
11 jednostkowa ogélem VAT jednostkowa | ogolem brutto :
netto : 3 netto : brutto :
sztuki | | | eeeeeeeieeeeneen. 7t
ezl N/ S I 71
%
L.p. Nazwa Szczegolowy Oferowany przedmiot Hos¢
sprze¢tu/pomocy Opis/ zamOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
12. | Walki do ciasta walki do ciasta z 5
ruchomymi rgczkami szt.
Ad. Cena Hos¢ Wartos$¢ Stawka Cena Warto$¢
12 jednostkowa ogélem VAT jednostkowa | ogélem brutto :
netto : 5 netto : brutto :
sztuk | | | | eeeecescccceccnes 71
«..zk ol | oooooco || oooooooooocooms zk
%
L.p. Nazwa Szczegoélowy Oferowany przedmiot Hos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zamoOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
13. Walek do idealnie gtadki walek 2
naktadania masy | plastikowy o statym szt.
cukrowej przekroju
Ad. Cena Hosé Wartos¢ Staw- Cena Wartos¢
13 jednostkowa ogotem ka jednostkowa ogoétem brutto :
netto : 2 netto : VAT brutto :
sztuki | 00 | | | eeeececsssccscens 71
/| oAl || ooooooo || ocoooooooooace z}
%
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L.p. Nazwa Szczegolowy Oferowany przedmiot Hosé
sprzetu/pomocy Opis/ zamoOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
14. Watek watek marmurowy 1
marmurowy do masy cukrowej szt.
Ad. Cena Hos¢ Wartos¢ Staw Cena Warto$¢
14 jednostkowa ogélem ka jednostkowa ogélem brutto :
netto : 1 netto : VAT brutto :
sztuka | | || eeeeeeeiieeeenee, 71
o o740 || coooooo || cocaooooaacoacd 7k
%
L.p Nazwa Szczegolowy Oferowany przedmiot Tlos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zamoOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
15. | Pedzle cukiernicze | 3 cze$ciowy zestaw pedzli 3
cukierniczych z wtosia komplety
naturalnego
Ad. Cena Hos¢ Wartos¢ Stawka Cena Wartos¢
15 jednostkowa ogotem VAT jednostkowa | ogolem brutto :
netto : 3 netto : brutto :
one o Sea66000000000000 7k
oozl le oooaoooooooodAl || aocaoo || oococoosccconms 71
plety o
L.p. Nazwa Szczegolowy Oferowany przedmiot Hos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zamoéwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
16. | Worki cukiernicze Worek silikonowy do 10
silikonowe dekoracji/szprycowa-nia 35 szt.
cm
Ad. Cena Hos¢ Wartos¢ Stawka Cena Wartos¢
16 jednostkowa ogotem VAT jednostkowa | ogolem brutto :
netto : 10 netto : brutto :
samkz | | | | ococooosceocooocs 7k
«..zk ool | oooooco || ooocooocoocooms z}
%
L.p. Nazwa Szczegolowy Oferowany przedmiot Ilos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zamoOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
17. Tylki cukiernicze Karbowane koncowki do 3
metalowe rekawow, wykongme ze stali zestawy
nierdzewnej. Srednica
koncowek: 6-8-10-12-14-16-
18 mm.
W blistrze od 15 szt.
Ad. Cena Hos¢ Wartos¢ Stawka Cena Warto$¢
17 jednostkowa ogélem VAT jednostkowa | ogoélem brutto :
netto : 3 netto : brutto :
Zestawy ................. 71
ezl oAl | coooooe || ooooocaosooson: z}
%
L.p. Nazwa Szczegélowy Oferowany przedmiot Tlos¢é
sprzetu/pomocy Opis/ zamoéwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
18. Reczny Przesiewak do produktéw 3
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przesiewacz do sypkich np. maki, cukru, szt.
maki w obudowie, kakao itp.
ze stali Wykonany z wysokiej
nierdzewne;j jakosci stali nierdzewne;j
Wygodny mechanizm
przesiewania za pomoca
naciskania raczki
Ad. Cena Hos¢ Warto$¢ Stawka Cena Warto$¢
18 jednostkowa ogolem netto : VAT jednostkowa | ogolem brutto :
netto : 3 brutto :
sztu-
.zt ki soocooooooocd Al || coococe || eoosscocosesoms 7Al | cococococecoosoos zi
%
L.p Nazwa Szczegolowy Oferowany przedmiot Tlos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zamoOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
19. Miski ze stali Miski ze stali nierdzewnej 3
nierdzewnej (poj. 1 dm3, 1,5 dm3, 2,5 komplety
dm3)
Ad. Cena Hos¢ Wartos$¢ Staw Cena Wartos$¢
19 jednostkowa ogotem ka jednostkowa ogotem brutto :
netto : 3 netto : VAT brutto :
kom- | | | | eeececcsccscncens z1
..zk plety cvosmasennenZl | [ ceieieiiiiiiene zi
%
L.p. Nazwa Szczegoélowy Oferowany przedmiot Hos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zamoOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
20. Pojemnik do Pojemnik z biatego 1
przechowywania polipropylenu o komplet
SUTOWCOW Z wytrzymatosci na
tworzywa temperatury od -30 do +60
stopni Celsjusza. Pojemnos¢:
11, 1,5 1, 21 (kpl. — 3 szt.)
Ad. Cena Hos¢ Wartos¢ Staw Cena Wartos¢
20 jednostkowa ogélem ka jednostkowa ogélem brutto :
netto : 1 netto : VAT brutto :
komp]et ................. 7k
zh B O N 7k
%
L.p. Nazwa Szczegolowy Oferowany przedmiot Hosé
sprzetu/pomocy Opis/ zamoéwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
21. Pojemnik do stoiki o réznych 3
przechowywania pojemnosciach (kpl-6 szt) komplety
surowcow ze szkla
Ad. Cena Hosé Wartos¢ Stawka Cena Wartos¢
21 jednostkowa ogotem VAT jednostkowa | ogolem brutto :
netto : 3 netto : brutto :
kom- | | || eeececsecencenens z1
oozl le wol | ciieies | ceceieiecninenie z
plety o
L.p. Nazwa Szczegolowy Oferowany przedmiot Hosé
sprzetu/pomocy Opis/ zamoOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
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model, parametry)
22. | Zestaw przyborow Tarka wykonana ze stali 3
kuchennych nierdzewnej, raczka komplety
z polipropylenu,
ekstremalnie ostra -Tarka,
oczka bardzo drobne -Tarka
szeroka, oczka ptatki;
Lopatka do sera 205 mm
Ad. Cena Ios¢ Wartos¢ Stawka Cena Wartos$é
22 jednostkowa 3 ogélem VAT jednostkowa | ogélem brutto :
netto : kom- netto : brutto :
letv | | | eeeeeesensiennen zt
W/ plety oAl | ocoooooe || ooooocoocoosonx 7}
%
L.p Nazwa Szczegolowy Oferowany przedmiot Ilos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zamoOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
23. kuchenne obierak do warzyw, 3
narzg¢dzia z seperator do jaj ze stali komplety
ostrzem ze stali nierdzewnej, krajalnica
nierdzewnej: rgczna do jaj
obieraki, krojenie
jaj, separowanie
biatka
Ad. Cena Hos¢ Wartos¢ Stawka Cena Wartos¢
23 jednostkowa ogolem VAT jednostkowa | ogolem brutto :
netto : 3 netto : brutto :
aone P socosoooononnoco z1
...zk plety oooccoocooccdAl || cooooco || coooocoocooooa 7}
%
L.p. Nazwa Szczegolowy Oferowany przedmiot Ilos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zamOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
24, Przybory Szczypce do serwowania 3
kuchenne do wykonane ze stali komplety
serwowania ze nierdzewnej dtugos¢: 240
stali nierdzewnej: | mm; Szczypce uniwersalne
szczypce — rozne wykonane ze stali
rodzaje nierdzewnej. Raczka
powlekana tworzywem z
PVC w kolorze czarnym;
szczypce uniwersalne (kpl.3
szt)
Ad. Cena Hos¢ Wartos¢ Stawka Cena Warto$¢
24 jednostkowa ogélem VAT jednostkowa | ogoélem brutto :
netto : 3 netto : brutto :
kom- | | || eeeececeessennnes 71
.zl le L e zi
plety e
L.p. Nazwa Szczegoélowy Oferowany przedmiot Hos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zamoéwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)

25. Zestaw do Czteroelementowy zestaw 3
przypraw (szkto / do przypraw zawierajacy zestawy
stali nierdzewna) | solniczke, pieprzniczke oraz

dwie karafki na przyprawy
plynne.
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Ad. Cena Hosé Wartos¢ Stawka Cena Wartos¢
25 jednostkowa ogotem VAT jednostkowa | ogolem brutto :
netto : 3 netto : brutto :
Zestawy ................. z1
o oAt || cooooon || cococooooacoass 7k
%
L.p. Nazwa Szczegolowy Oferowany przedmiot Ilos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zamoOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,
model, parametry)
26. Zestaw tupkowy | Obrotowa ptyta tupkowa - 1 2
do prezentacji szt. zestawy
Noze do sera - 3 szt.
Tabliczki - 3 szt.
Stojaki na tabliczki-3szt.
Ad. Cena Hos¢ Wartos¢ Stawka Cena Warto$¢
26 jednostkowa ogotem VAT jednostkowa | ogélem brutto :
netto : 2 netto : brutto :

Zestawy ................. 7k

oozl ooddl | ooocose | oocoooooscoonms 71

%

L.p. Nazwa Szczegolowy Oferowany przedmiot Hos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zamoéwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa,

model, parametry)

27. Zestaw noze, widelce, tyzki, 3
uzupelniajacy ze lyzeczki, widelczyki do zestawy
stali nierdzewnej | ciast, nozyce do drobiu (min

noze ,widelce, 31 elementow)

lyzki, nozyce,

spinki
Ad. Cena Hos¢ Wartos$¢ Stawka Cena Wartos$¢
27 jednostkowa ogoélem VAT jednostkowa ogélem
netto : 3 netto : brutto : brutto :
komplety
ezl o | % Y/ O N 7k
Laczna wartos¢ netto dla Zadania V :
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Zatacznik nr 1E do zapytania ofertowego nr 2/2019

FORMULARZ OFERTOWY

Centrum Ksztalcenia Zawodowego i Ustawicznego, ul. Kilinskiego 25, 41-200 Sosnowiec.

Wykonawca:

Imi¢ i Nazwisko/Nazwa — zgodnie z wpisem do odpowiedniego rejestru dzialalnosci
gospodarczej CEiDG:
Adres zamieszkania/prowadzenia dzialalnoSci gospodarczej ............................

Dane kontaktowe: tel. ..., ,e-mail oo

W odpowiedzi na zapytanie ofertowe w sprawie zakupu i dostawy wyposazenia do pracowni
technologii gastronomicznej dla ucznidéw CKZiU w Sosnowcu sktadam/y przedmiotowa oferte
w ramach projektu ,,Staze zawodowe szansg na lepszg prace! Wiedza i praktyka kluczem do
sukcesu!” RPO WSL na lata 2014-2020 (EFS) po nastepujacych cenach :

Zadanie VI — Pozostaly sprzet i wyposazenie

L.p. Nazwa Szczegolowy Oferowany przedmiot Ilos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zamoOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa, model,
parametry)
1. Waga kuchenna waga elektroniczna 3
gastronomiczna sztuki
Cena Hosé Wartos¢ Staw- Cena Wartos¢
Ad.1 jednostkowa ogoblem ka jednostkowa ogoétem brutto :
netto : 3 netto : VAT brutto :
sztuki
ol | | coocoooooooc A | coooooe soocoooocoaoadAl || cocoacoocoooococe z}
%
L.p. Nazwa Szczegolowy Oferowany przedmiot Iosé
sprzetu/pomocy Opis/ zamoOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa, model,
parametry)
2. Termometr z Wodoszczelny. 3
sondg Zakres pomiaru od -50 sztuki
do +300 stopni
Celsjusza.
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Cena Hosé Wartos¢ Stawk Cena Wartos¢
Ad.2 jednostkowa ogotem a jednostkowa ogotem brutto :
netto : 3 netto : VAT brutto :
sztuki
=740 ||| cooooo00000 740 || coooo000 ¥ || oonacooaooadocoes 7k
%
L.p. Nazwa Szczegolowy Oferowany przedmiot Ilos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zamoOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa, model,
parametry)
3 Termometr Termometr 3
elektroniczny elektroniczny kuchenny szt.
Cena Hos¢ Wartos¢ Stawka Cena Wartos¢
Ad.3 jednostkowa ogotem VAT jednostkowa | ogotem brutto :
netto : 3 netto : brutto :
sztuki | | ... %
weZl | e 7k Y/ S N 7k
L.p. Nazwa Szczegolowy Oferowany przedmiot Hos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zamoéwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa, model,
parametry)
4. Termometr do | Zakres temperatury od 3
lodowki -50°C do +50°C Szt.
Cena Hos¢ Warto$¢ Stawka Cena Wartos¢
Ad. 4 jednostkowa ogoélem VAT jednostkowa | ogoétem brutto :
netto : 3 netto : brutto :
sztuki | 0 | ...l %
ceernrennennnZl | | il 71 cevsnrosennsenneneZl | tiiiiiiiiiiinnans VA
L.p. Nazwa Szczegolowy Oferowany przedmiot Ilos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zamoOwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa, model,
parametry)
5 Kalkulator kalkulator prosty 3
Szt.
Cena Hos¢ Wartos¢ Stawka Cena Wartos¢
Ad. 5 jednostkowa 3 ogodlem VAT jednostkowa ogotem brutto :
netto : sztuki netto : brutto :
....... %
oA | | ccocooooo00e z} ool || cooooooooconoooee z}
L.p. Nazwa Szczegoélowy Oferowany przedmiot Hos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zamoéwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa, model,
parametry)
6 Miarka z Miarka z 3
polipropylenu z polipropylenu z szt.
podziatkg podziatka 1 1
Cena Hos¢ Wartos¢ Stawka Cena Warto$¢
Ad. 6 jednostkowa ogotem VAT jednostkowa | ogdlem brutto :
netto : 3 netto : brutto :
sztuki | | ... %
oooooooooeddt || || cooooooonoec 7} sooooocoooaoodAl || oocooooooonoonoes zk
L.p. Nazwa Szczegélowy Oferowany przedmiot ‘ Tlos¢é




sprzetu/pomocy Opis/ zamoéwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa, model,
parametry)
7. Stot centralny stot centralny bez 4
bez poitki potki wykonany ze szt.
szer:800- stali nierdzewnej,
1900mm | wnetrze blatu
gh:800mm wzmocnione plyta
laminowang
wodoodporna,
Cena Hos¢ Wartos$¢ Stawka Cena Wartos$¢
Ad. 7 jednostkowa ogolem VAT jednostkowa | ogolem brutto :
netto : 4 netto : brutto :
sztuki | | ... %
oA | | cxooocoooec z poooooooooamodAl || oooooooooscooooe zk
L.p. Nazwa Szczegolowy Oferowany przedmiot Hos¢
sprzetu/pomocy Opis/ zamoéwienia
dydaktycznych Parametry (producent, typ, nazwa, model,
parametry)
8 Porcjonery ze Gatkownica o 3
stali nierdzewnej | $rednicy 48 mm, 1/36 Szt.
1
Cena Hos¢ Wartos$¢ Stawka Cena Wartos$¢
Ad. 8 jednostkowa ogotem VAT jednostkowa | ogoélem brutto :
netto : 3 netto : brutto :
sztuki | | ... %
oA | | cooooocooec 7} 7 T zk

2. Podana przez Wykonawce w ofercie taczna warto$¢ brutto calego zamodwienia jest tak
skalkulowana, ze uwzglednia wszystkie daniny publicznoprawne (tj. ZUS, podatki) wraz
z narzutami Zamawiajacego, podatek VAT (jezeli dotyczy).

3. Wykonawca zapoznat si¢ z trescig Zapytania ofertowego i1 nie wnosi do niego zastrzezen oraz
przyjmuje warunki w nim zawarte.

4. W przypadku udzielenia zamdwienia, Wykonawca zobowigzuje si¢ do zawarcia umowy
w miejscu 1 terminie wskazanym przez Zamawiajacego.

5. Skladajac oferte, Wykonawca? o§wiadcza, iz zapoznat sie z ponizsza klauzulg informacyjng
wynikajaca z art. 13 RODO :

2 Dot. 0s6b fizycznych
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Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)

2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony 0sob fizycznych w zwigzku z przetwa-
rzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia
dyrektywy 95/46/WE (ogdlne rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z
04.05.2016, str. 1), dalej ,,RODO”, informuje, ze:

administratorem danych osobowych jest Centrum Ksztalcenia Zawodowego i Ustawicz-

nego w Sosnowcu, przy ul. Kilinskiego 25;

w Centrum Ksztalcenia Zawodowego i Ustawicznego wyznaczono Inspektora Ochrony

Danych. Jest nim Pani Anna Spas, dostepna pod humerem telefonu (32) 292-44-64;

dane osobowe przetwarzane bedg na podstawie art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO w celu zwigzanym

z postgpowaniem o udzielenie zamowienia nr 2/2019 z zachowaniem zasady konkuren-

cyjnosci;

odbiorcami danych osobowych beda osoby lub podmioty, ktérym udostepniona zostanie

dokumentacja postepowania w oparciu o Umowe o dofinansowanie Projektu pn. ,,Staze

zawodowe szansg na lepsza pracg! Wiedza i praktyka kluczem do sukcesu!” w ramach

Regionalnego Programu Operacyjnego Wojewodztwa Slaskiego na lata 2014-2020 oraz

podrozdziat 6.5 Wytycznych w zakresie kwalifikowalno$ci wydatkow w ramach Europej-

skiego Funduszu Rozwoju Regionalnego, Europejskiego Funduszu Spotecznego oraz Fun-
duszu Spdjnosci na lata 2014-2020, dalej ,,wytyczne”;

dane osobowe bedg przechowywane, zgodnie z Umowa o dofinansowanie ww. projektu

w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Wojewodztwa Slaskiego na lata

2014-2020, przez okres trwania projektu oraz wymagany okres po zakonczeniu realizacji

projektu;

obowigzek podania przez osobe fizyczna danych osobowych bezposrednio jej dotyczacych

jest wymogiem okreslonym w przepisach wytycznych, zwigzanym z udzialem w postepo-

waniu o udzielenie zamoéwienia; konsekwencje niepodania okreslonych danych wynikaja

z wytycznych;

w odniesieniu do danych osobowych decyzje nie beda podejmowane w sposob zautoma-

tyzowany, stosowanie do art. 22 RODO;

osoba fizyczna posiada:

— na podstawie art. 15 RODO prawo dostepu do danych osobowych, ktore jej dotycza;

— na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania swoich danych osobowych (prawo
do ograniczenia przetwarzania nie ma zastosowania w odniesieniu do przechowywania,
w celu zapewnienia korzystania ze Srodkow ochrony prawnej lub w celu ochrony praw
innej osoby fizycznej lub prawnej, lub z uwagi na wazne wzgledy interesu publicznego
Unii Europejskiej lub panstwa cztonkowskiego),

— na podstawie art. 18 RODO prawo zadania od administratora ograniczenia przetwarza-
nia danych osobowych z zastrzezeniem przypadkéw, o ktorych mowa w art. 18 ust. 2
RODO (prawo do ograniczenia przetwarzania nie ma zastosowania w odniesieniu do
przechowywania, w celu zapewnienia korzystania ze srodkow ochrony prawnej lub w
celu ochrony praw innej osoby fizycznej lub prawnej, lub z uwagi na wazne wzgledy
interesu publicznego Unii Europejskiej lub panstwa cztonkowskiego);

— prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych, gdy osoba
fizyczna uzna, ze przetwarzanie danych osobowych jej dotyczacych narusza przepisy
RODO;

osobie fizycznej nie przystuguje:

— wzwigzku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usuni¢cia danych osobowych;

— prawo do przenoszenia danych osobowych, o ktorym mowa w art. 20 RODO;

— napodstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych,
gdyz podstawg prawng przetwarzania danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO.
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Wykonawca do ofert zatgcza:

Miejscowosc¢, data

Podpis i pieczatka Oferent
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Zatacznik nr 2 do zapytania ofertowego nr 2/2019

Pieczeé Oferenta

OSWIADCZENIE

Przystepujac do udzialu w postepowaniu o udzielenie zamowienia publicznego zgodnie
z wymaganiami okreslonymi w zapytaniu ofertowym Oferent

oSwiadczam, ze:

1. posiadam uprawnienia do wykonywania okre§lonej dziatalnosci lub czynnosci, jezeli prze-
pisy prawa naktadaja obowigzek ich posiadania;

2. posiadam wiedzg¢ 1 doswiadczenie niezbgdne do wykonania zamowienia;

3. dysponuje odpowiednim potencjatem technicznym i osobami zdolnymi do wykonania za-
mowienia;

4. znajduje¢ si¢ w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniajacej wykonanie zamowienia;

5. pomigdzy mng a Zamawiajacym wystepuja/nie wystepuja* powigzania kapitatowe badz po-
wigzania osobowe?;

Data i czytelny podpis Oferenta

3 Przez powiazania kapitalowe lub osobowe rozumie si¢ wzajemne powiazania miedzy Zamawiajacym
lub osobami upowaznionymi do zaciggania zobowigzan w imieniu Zamawiajgcego lub osobami wyko-
nujacymi w imieniu beneficjenta czynnosci zwigzane z przygotowaniem i przeprowadzeniem proce-
dury wyboru wykonawcy a Wykonawca, polegajace w szczeg6lnosci na:

1) uczestniczeniu w spélce jako wspolnik spotki cywilnej lub spotki osobowej,

2) posiadaniu co najmniej 10 % udziatéw lub akcji,
3) pelieniu funkcji cztonka organu nadzorczego lub zarzadzajacego, prokurenta, pelnomocnika,

4) pozostawaniu w zwigzku matzenskim, w stosunku pokrewienstwa lub powinowactwa w linii
prostej, pokrewienstwa drugiego stopnia lub powinowactwa drugiego stopnia w linii bocznej lub w
stosunku przysposobienia, opieki lub kurateli.

* niepotrzebne skresli¢
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Zakacznik nr 3 do zapytania ofertowego nr 2/2019

WZOR UMOWY na zakup i dostawe

wyposazenia do pracowni technologii gastronomicznej dla uczniéw/uczennic CKZiU
w Sosnowcu w projekcie ,,Staze zawodowe szansa na lepsza prace! Wiedza i praktyka

kluczem do sukcesu!”

Zawartaw dniu .................... roku w Sosnowcu, pomigdzy:

Gming Sosnowiec al. Zwycigstwa 20, 41-200 Sosnowiec NIP 644-345-36-72

Centrum Ksztalcenia Zawodowego i Ustawicznego w Sosnowcu, ul. Kilinskiego 25,
ktoére reprezentuje na podstawie pelnomocnictwa Prezydenta Miasta Sosnowca z dnia
31 lipca 2013r. Pan Jacek Gorski — dyrektor Centrum Ksztalcenia Zawodowego
1 Ustawicznego w Sosnowcu zwane dalej ,,Zamawiajacym”

NIP: oo, REGON: ..., reprezentowanym przez:

......................................................... zwanym dalej ,,Wykonawca".

§1

Przedmiot umowy

1. Przedmiotem niniejszej umowy jest zakup 1 dostawa fabrycznie nowego,

nieuszkodzonego, wolnego od wad fizycznych 1 wad prawnych wyposazenia do
pracowni technologii gastronomicznej dla uczniéw/uczennic CKZiU w Sosnowcu
w ramach projektu pod nazwa ,,Staie zawodowe szansq na lepszq prace! Wiedza
i praktyka kluczem do sukcesu!“ wspotfinansowanego ze srodkow Unii Europejskiej
w ramach Europejskiego Funduszu Spotecznego O$ Priorytetowa XI. Wzmocnienie
potencjatu edukacyjnego w ramach/ Dziatania 11.2. Dostosowanie oferty ksztalcenia
zawodowego do potrzeb lokalnego rynku pracy — ksztalcenie zawodowe uczniow,
Poddziatanie: 11.2.1. Wsparcie szkolnictwa zawodowego — ZIT Regionalny Program
Operacyjny Wojewodztwa Slaskiego na lata 2014-2020, zwanego dalej ,,Projektem”, na
warunkach zgodnych z zapytaniem ofertowym nr 2/2019 z dnial7.01. 2019r. oraz oferta
z dnia.............. zlozong w postepowaniu przeprowadzonym w oparciu o zasade
konkurencyjnosci zgodnie z Wytycznymi w zakresie kwalifikowalnos$ci wydatkow w
ramach Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego, Europejskiego Funduszu
Spotecznego oraz Funduszu Spojnosci na lata 2014-2020.

Wykonawca w ramach niniejszej umowy zobowigzuje si¢ do wykonania zamowienia
w zakresie zgodnym ze zlozong oferta, obejmujacego dostarczenie asortymentu
stanowigcego wyposazenie do pracowni technologii gastronomicznej — zgodnie
z opisem oraz w ilosci 1 o parametrach technicznych okreslonych w ofercie stanowigcej
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integralng czeg$¢ niniejszej umowy.

W przypadku zaoferowania urzadzen o lepszych parametrach niz urzadzenia
wymienione w ofercie Wykonawcy, Zamawiajgcy nie wnosi zastrzezen pod warunkiem,
ze zmiana ta nie begdzie miala wptywu na cen¢ wykonania zamoéwienia. Jednakze
zmiana urzadzen na lepsze wymaga poinformowania Zamawiajacego i uzyskania jego
akceptacji oraz aneksowania umowy.

Wszystkie pozycje sprzetu i wyposazenia bgdace przedmiotem niniejszej umowy
Wykonawca zobowiazuje si¢ dostarczy¢ kompletne, nieuzywane, fabrycznie nowe,
wolne od wad prawnych i fizycznych oraz gotowe do pracy zgodnie z przeznaczeniem
oraz zgodne z zaleceniami, normami i obowigzujacymi wymaganiami techniczno-
eksploatacyjnymi obowigzujacymi na terenie Rzeczypospolitej Polskie;.

§2

Termin i warunki wykonania umowy

Wykonawca zobowigzuje si¢ na wlasny koszt dostarczy¢ przedmiot umowy do siedziby
Zamawiajacego, tj. Centrum Ksztatcenia Zawodowego i Ustawicznego, Branzowa
Szkota 1 Stopnia Specjalna, ul. Szymanowskiego 3b, 41-219 Sosnowiec w terminie
maksymalnie ...................... dni od dnia zawarcia przedmiotowej umowy.
Przekazanie przedmiotu umowy wraz z uruchomieniem Sprzetu nastapi kazdorazowo
w siedzibie Zamawiajacego, co potwierdzone bgdzie protokotem odbioru, podpisanym
przez przedstawicieli Obu Stron.

Wzor Protokotu Odbioru stanowi Zalgcznik nr 2 do Umowy.

Zamawiajacy jest uprawniony odmowi¢ odbioru i podpisania Protokolu Odbioru
w przypadku stwierdzenia wad w Sprzgcie.

§3

Forma i termin platnosci

Za wykonanie przedmiotu niniejszej umowy, Zamawiajacy uisci na rzecz Wykonawcy

wynagrodzenie w tacznej wysokosci: netto: ... zt, (stownie netto:
ztotych ... /100); brutto:.............. zt (stownie brutto
............................................................................................. ztotych
...... /100).

Rachunek/faktura powinna zosta¢ wystawiona do 5 dnia miesigca nastgpujacego po
miesigcu, w ktorym dostawa zostala zrealizowana. Podstawa wystawienia
rachunku/faktury bedzie protokét odbioru sprzgtu/wyposazenia bez zastrzezen.
Platno$¢ za wilasciwie wykonany przedmiot umowy nastgpi w terminie do 21 dni od
daty otrzymania przez Zamawiajacego rachunku/faktury prawidlowo wystawionego
przez Wykonawcg.

Naleznos¢ Wykonawcy oparta na wystawionej fakturze zostanie przelana na rachunek
bankowy WYKONaWCY 0 NUMEIZE: ........viniiiie i

Za dzien zaptaty uwazany bedzie dzien obcigzenia rachunku Zamawiajacego.
Wynagrodzenie okre§lone w ust. 1 uwzglednia wszystkie zobowigzania, obejmuje
wszystkie koszty, podatki, oplaty i zobowigzania pieni¢zne wynikajace z realizacja
przedmiotu umowy, w tym koszty dostawy i gwarancji.
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Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos$¢ przesunigcia terminu ptatnosci, okreslonego
powyzej w zaleznosci od posiadania $§rodkéw na koncie Projektu — w przypadku
opoznienia w platnosci Wykonawca nie bgdzie dochodzit odsetek za czas opoznienia.
Wynagrodzenie, o ktorym mowa w ust. 1 wspotinansowane jest przez Uni¢ Europejska
ze $rodkow Europejskiego Funduszu Spotecznego w ramach Regionalnego Programu
Operacyjnego Wojewodztwa Slaskiego na lata 2014 - 2020.

§4

Gwarancja

Na dostarczony sprzet, wyszczegdlniony w ofercie, Wykonawca udziela
Zamawiajacemu gwarancji zgodnie z gwarancjg udzielong przez producenta.

Okres gwarancji liczy si¢ od daty podpisania protokotéw odbioru, o ktérych mowa w §
2 ust. 2.

Wykonawca zobowigzuje si¢ dostarczy¢ Zamawiajagcemu stosowny dokument
gwarancyjny przy podpisywaniu protokotu odbioru.

Karty gwarancyjne beda wystawione dla kazdego urzadzenia oddzielnie.

§5

Kary umowne

W razie niewykonania lub nienalezytego wykonania umowy przez Wykonawce,
Wykonawca zaptaci Zamawiajagcemu kar¢ umowng w wysokosci 5% tacznej wartosci
brutto zamowienia, okre§lonej w § 3 ust.1 niniejszej umowy.

Niezaleznie od kar umownych Zamawiajacy moze dochodzi¢ odszkodowania
uzupetniajacego na zasadach ogdlnych.

Zamawiajacy jest uprawniony do potrgcania kwot kar umownych z przystugujacego
Wykonawcy wynagrodzenia.

§6

Zmiany umowy

Zmiana postanowien zawartej umowy moze nastgpi¢ za zgoda obu stron wyrazong na
pismie w postaci kolejnych anekséw, pod rygorem niewaznosci takiej zmiany.
Zakazuje si¢ istotnych zmian postanowien zawartej umowy za wyjatkiem:

- zaistnienia omylki pisarskiej lub rachunkowej badz innej omytki polegajacej na nie-
zgodnosci tresci umowy z Oferta;

- zmiany powszechnie obowigzujacych przepisOw prawa w zakresie majacym wpltyw
na realizacj¢ umowy (np. podatek Vat);

- zmiany zaistniatych okolicznos$ci spowodowanych czynnikami zewnetrznymi np. ter-
minu realizacji zamdwienia, warunkoéw platnosci, zmiany warto$ci zamowienia wyni-
kajacej ze zmniejszenia/rozszerzenia zakresu rzeczowego;

- zmiany parametréw technicznych przedmiotu zaméwienia — w przypadku gdy zmiany
te beda korzystniejsze dla zamawiajacego;

- zmiany umowy polegajacej na zmianie danych wykonawcy bez zmian samego wyko-
nawcy (np. zmiana siedziby, adresu, nazwy itp.);
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- wszelkich innych zmian, ktérych nie mozna byto przewidzie¢, a nie dziatajg na szkode
Zamawiajacego.
§7

Rozwiazanie umowy

1. W razie niewykonania lub nienalezytego wykonania umowy przez Wykonawce
Zamawiajacy moze rozwigza¢ umowe¢ bez wypowiedzenia w trybie natychmiastowym.

2. Zamawiajacy przewiduje mozliwo$¢ rozwigzania umowy w trybie natychmiastowym
w kazdym czasie w przypadku rozwigzania umowy o dofinansowanie przez Instytucj¢
Posredniczaca bez prawa do dochodzenia odszkodowania przez Wykonawce.

§8

Warunki ogélne

1. W sprawach nieuregulowanych niniejszg umowg maja zastosowanie przepisy Kodeksu
Cywilnego, a w sprawach procesowych przepisy Kodeksu Postepowania Cywilnego.

2. Ewentualne sprawy sporne bgdzie rozstrzygat sad miejscowo wiasciwy dla siedziby
Zamawiajacego.

3. Wszelkie zmiany i uzupelnienia niniejszej umowy wymagaja formy pisemnej pod
rygorem niewazno$ci. Umowa zostaje zawarta z chwilg podpisania przez obie Strony.

4. Umowe sporzadzono w trzech jednobrzmiacych egzemplarzach, dwa dla
Zamawiajacego I jeden dla Wykonawcy.

§10
Zalaczniki do Umowy

Integralng cze$¢ Umowy stanowig nastepujace zataczniki:
1. Oferta zlozona przez Wykonawce zawierajaca m.in. specyfikacj¢ wyposazenia do pracowni

technologii gastronomicznej.
2. Wzor protokotu odbioru sprzgtu/wyposazenia.

Zamawiajacy: Wykonawca:
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Zatgcznik nr 2
do umowy nr ........ zdnia.......... ........

Sosnowiec, dnia ................2019r.

PROTOKOL

odbioru sprz¢tu/wyposazenia

PRZEKAZUJACY (Wykonawca):

PRZYJMUJACY (Zamawiajacy): Centrum Ksztalcenia Zawodowego i Ustawicznego
z siedzibg w Sosnowcu, przy ulicy Kilinskiego 25 (CKZiU), NIP: 6443504079; REGON:
243327193

reprezentowany przez:
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USTALENIA:
Strony potwierdzaja dostarczenie i montaz sprzetu * zgodnie/niezgodnie* z Umowa nr

............. z dnia .............1. oraz Oferta Wykonawcy.

Przyjmujacy postanawia:
] przyja¢ wykonanie Umowy bez zastrzezen *)

[ przyja¢ wykonanie Umowy z nastepujacymi zastrzezeniami *)

(opis zastrzezeni, uwag i zobowigzanie Przekazujgcego do ich uwzglednienia w okreslonym terminie)
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Fundusze . z - . .
b Rzeczpospolita Unia Europejska
E E:::::gg:;l:.:gny - Polska /I Slq S kl e L] Europejski Fundusz Spoteczny

Na tym protokot zakonczono i1 podpisano.

Protokot sporzadzono w 2 egzemplarzach: po jednym egzemplarzu dla Wykonawcy i jednym

dla Zamawiajacego.

PRZEKAZUJACY : PRZYJMUJACY :

*) niepotrzebne skresli¢
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